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ราคาขา้งต้นเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% หากท่านแพอ้าหารชนิดใด โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร
ALL PRICES ARE IN THAI BAHT AND SUBJECT TO GOVERNMENT TAX AND 10% SERVICE CHARGE.
IF YOU HAVE ANY CONCERNS REGARDING FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM YOUR SERVER PRIOR TO ORDERING.

ต่ิมซาํจานรวม
เสริฟ์เมนูต่ิมซาํ 3 อยา่ง

DIM SUM PLATTER

SERVED THREE DIFFERENT KINDS OF DUMPLINGS

ไก่ซอ๊ิีว หมูกรอบ เป็ดยา่ง
BARBECUED PLATTER

SOY SAUCE CHICKEN, CRISPY ROASTED PORK BELLY.

ROASTED BARBECUED DUCK

ซุปเสฉวนไก่
TRADITIONAL HOT AND SOUR CHICKEN SOUP

หอยเซลลผ์ัดพรกิเสฉวน
SICHUAN STYLE STIR-FRIED SCALLOP WITH DRIED CHILI & PEANUTS

ผักป๋วยเลง้ กังป๋วย กระเพาะปลาน้ําแดง
BRAISED SPINACH WITH DRIED SCALLOP

AND FISH MAW IN BROWN SAUCE  

ราดหน้าปลาหมิะซอสเต้าซีบ่ะหมีก่รอบ
PAN-FRIED EGG NOODLES WITH PATAGONIAN TOOTHFISH

AND VEGETABLES IN BLACK BEAN SAUCE

เหมาไถทิรามสิุ
MAOTAI TIRAMISU

2,188 PER PERSON
(MINIMUM 2 PERSONS)

ครสิตัล
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ราคาขา้งต้นเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% หากท่านแพอ้าหารชนิดใด โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร
ALL PRICES ARE IN THAI BAHT AND SUBJECT TO GOVERNMENT TAX AND 10% SERVICE CHARGE.
IF YOU HAVE ANY CONCERNS REGARDING FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM YOUR SERVER PRIOR TO ORDERING.

ออรเ์ดริฟ์รวมสามอยา่ง
กุ้งทอดครมีสลดั หมูแดงอบน้ําผึ้ง ยาํแมงกะพรุน

THREE COLOR COMBINATION

CRISPY FRIED PRAWNS, FRESH FRUIT SALAD AND CREAMY DRESSING,

HONEY-GLAZED BARBECUED PORK,  JELLYFISH IN SICHUAN DRESSING

เป็ดปักก่ิงสไตลฮ์อ่งกง
เสริฟ์สามคอรส์ เน้ือหนังกรอบพรอ้มแป้งและเครื่องเคียง

น่องเสริฟ์พรอ้มซอส และเน้ือเป็ดทอดกระเทียม
PEKING DUCK - HONG KONG STYLE IN THREE COURSES

CRISPY DUCK SKIN AND MEAT WITH CHINESE PANCAKES AND CONDIMENTS

DUCK LEG WITH PLUM SAUCE AND STIR-FRIED DUCK MEAT WITH GARLIC

ซุปกระเพาะปลาเหด็มอเรล
DOUBLE-BOILED FISH MAW SOUP WITH MORAL MUSHROOM

ปลาหมิะผัดซอสเอ็กซโ์อ
STIR-FRIED PATAGONIAN TOOTHFISH WITH X.O. SAUCE

ปลงิทะเลญ่ีปุ่นน้ําแดง กับขนมจบีเป๋าฮื้อ
BRAISED KANTO SEA CUCUMBER AND STEAMED PORK AND PRAWN DUMPLING

WITH WHOLE ABALONE  

 หอยเชลลแ์ละกุ้งอบบะหมีย่อดซุป
STEAMED EGG NOODLES WITH SCALLOP AND PRAWN

IN THICKENED SUPERIOR STOCK

ไอศครมีทเุรยีน
DURIAN ICE CREAM

2,888 PER PERSON
(MINIMUM 8 PERSONS)

ซลิเวอร์
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ราคาขา้งต้นเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% หากท่านแพอ้าหารชนิดใด โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร
ALL PRICES ARE IN THAI BAHT AND SUBJECT TO GOVERNMENT TAX AND 10% SERVICE CHARGE.
IF YOU HAVE ANY CONCERNS REGARDING FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM YOUR SERVER PRIOR TO ORDERING.

ไพลนิ
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ยาํแมงกะพรุนเป๋าฮื้อ หมูกรอบฮอ่งกง  ไก่ซอ๊ิีว
MARINATED ABALONE AND JELLYFISH IN SICHUAN DRESSING,

CRISPY ROASTED PORK BELLY, SOY SAUCE CHICKEN

ซุปไก่ดาํตุ๋นเป๋าฮื้อกับโสม
DOUBLE-BOLIED SILKIE FOWL SOUP

WITH AMERICAN GINSENG AND ABALONE

หมูหนัฮอ่งกง
BARBECUED SUCKLING PIG – HONG KONG STYLE

เน้ือวากิวผัดพรกิไทยดาํ
STIR-FRIED WAGYU BEEF WITH ASPARAGUS AND BLACK PEPPER

 ผักป๋วยเลง้ กระเพาะปลา เป๋าฮื้อน่ึงไขข่าว
BRAISED SPINACH WITH ABALONE

AND FISH MAW IN EGG WHITE SAUCE

ปลาหมิะทอดซอสเสฉวน
DEEP-FRIED PATAGONIAN TOOTHFISH WITH SICHUAN SAUCE

บะหมีบ่อสตันราดซอสน้ําแดง
STEAMED EGG NOODLES WITH BOSTON LOBSTER AND VEGETABLES IN BROWN SAUCE

แปะก๊วยครมีฟกัทองตุ๋นในลกูมะพรา้ว
TRADITIONAL STEAMED PUMPKIN CREAM WITH GINGKO NUTS IN YOUNG COCONUT

3,888 PER PERSON
(MINIMUM 8 PERSONS)



ราคาขา้งต้นเป็นสกลุเงินไทยบาท ยงัไมร่วมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10% หากท่านแพอ้าหารชนิดใด โปรดแจง้พนักงานก่อนการสัง่อาหาร
ALL PRICES ARE IN THAI BAHT AND SUBJECT TO GOVERNMENT TAX AND 10% SERVICE CHARGE.
IF YOU HAVE ANY CONCERNS REGARDING FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM YOUR SERVER PRIOR TO ORDERING.

ทับทิม
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ออรเ์ดริฟ์รวมทะเล
สลดัปูอลาสก้าอโวคาโด ยาํแมงกะพรุนเป๋าฮื้อ หอยเชลลฮ์อกไกโดทอดพรกิเกลอื

SEAFOOD HORS D’OEUVRES COMBINATION

FRESHLY COOKED ALASKAN KING CRAB MEAT AVOCADO GINKGO NUTS AND FRESH FRUIT SALAD

WITH SECRET HOMEMADE DRESSING, MARINATED ABALONE AND JELLYFISH IN SICHUAN DRESSING,

DEEP-FRIED HOKKAIDO SCALLOP WITH GARLIC AND CHILI

ซุปกระเพาะปลากังป๋วย
DOUBLE-BOILED FISH MAW SOUP WITH DRIED SCALLOPS

เป็ดปักก่ิงสไตลฮ์อ่งกง
เสริฟ์สามคอรส์ เน้ือหนังกรอบพรอ้มแป้งและเครื่องเคียง

น่องเสริฟ์พรอ้มซอส และเน้ือเป็ดทอดกระเทียม
PEKING DUCK - HONG KONG STYLE IN THREE COURSES

CRISPY DUCK SKIN AND MEAT WITH CHINESE PANCAKES AND CONDIMENTS

DUCK LEG WITH PLUM SAUCE AND STIR-FRIED DUCK MEAT WITH GARLIC

  
ปลาหมิะน่ึงซอ๊ิีวและเต้าหูส้ไตลฮ์อ่งกง

STEAMED PATAGONIAN TOOTHFISH AND TOFU, HONG KONG STYLE

เน้ือวากิวผัดพรกิไทยดาํ
STIR-FRIED WAGYU BEEF WITH ASPARAGUS AND BLACK PEPPER

กระเพาะปลาน้ําแดง
BRAISED FISH MAW WITH MUSHROOMS AND BOK CHOY IN BROWN SAUCE

กุ้งบอสตันกับบะหมีอ่บยอดซุป
STEAMED EGG NOODLES AND BOSTON LOBSTER IN THICKENED SUPERIOR STOCK

ครมีบรูเล่
CRÈME BRÛLÉE

4,888 PER PERSON
(MINIMUM 8 PERSONS)
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LUNCH 11.30–14.30 HRS  |  DINNER 18.00–22.00 HRS


