
Entrées

Merci d’informer votre serveur de toute allergie alimentaire. Une liste des allergènes par plat est disponible. 
Tous les prix sont en euros et incluent la TVA ainsi que les frais de service. 

Pasta

Classics

Végétarien

ANTIPASTI   22
Burratina, spianata piccante, coppa di Parma IGP, 

piadina romagnola, olives

CROQUETTE DE QUEUE DE BŒUF   17
Tapenade de tomates

CAMEMBERT   16
Miel, calvados, thym

SARDINES   15
Millésime 2024, pickles d’oignon, toast,  

jeunes pousses

NOUILLES VÉGAN   16
Pleurotes, poivrons, edamame, pak choï,  

bouillon au curry jaune

RIGATONI & LIMONE   18
Pâtes fraîches, ricotta, citron, petits pois, épinards, 

pignons de pin, basilic & parmesan

TAGLIOLINI & GAMBAS   23
Pâtes fraîches, sauce tomate au basilic

EFFILOCHÉ DE PORC   19
Choux, radis daikon, sauce teriyaki, frites

BURGER   23
Burger charolais, bacon, cheddar, mayonnaise,  

pickles, oignon rouge, frites

SALADE CAESAR   18
Salade romaine, parmesan, croûtons

+ Supplément poulet  6

Poisson
TRUITE   26

Truite arc-en-ciel, mousseline de patate douce, 
broccolini, épinards, beurre monté à l’orange et 

cardamome

Viande
DRY AGED RIBEYE   38

300gr Ribeye steak, frites, sauce béarnaise 

POULET JAUNE FERMIER   25 
Poulet jaune fermier, chicon, céleri praliné,  

jus infusé au café, champignons

Desserts
CRÈME BRÛLÉE   10

Crème vanille 

GOOEY CAKE   14
Coulant chocolat, crème glacée yaourt

PAVLOVA À LA POIRE   12
Meringue fêve de Tonka,  

crème glacée lait d’amande

PROFITEROLE   14
Crème glacée vanille, sauce chocolat, chantilly

DAME BLANCHE   12
Glace vanille, sauce chocolat
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