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MOET & CHANDON UPGRADE

Bottomless Moét & Chandon Brut Imperial Champagne
HUF 7 500 / person

PREMIUM WINE & CHAMPAGNE PACKAGE

Moét & Chandon Brut Imperial Champagne, Polz Sauvignon Blanc, Whispering Angel Rosé, Greywacke Pinot Noir
HUF 9 500 / person

MENU

LIVE & CARVING STATION
Prawns with chili and garlic /Sh,L/ « Charcoaled beef tenderloin /M/

COLD BUFFET

Selection of grilled vegetables * Finest Hungarian cured meat selection /G/ « Black Angus beef carpaccio /M,L/ *
Smoked duck breast with onion jam /Su/ « Goose liver pate with pear chutney /G,L/ « Heirloom tomato with Buffalo
mozzarella /L,N/ « Sushi selection /F,Sh/ « Beef tartar /G,E,M/ » Octopus salad with olives /M,S,N/ « Caesar salad
/E,M,N,L,G/ « Homemade oak smoked salmon /F/ « Selection of Bruschetta /G,E/ * Selection of International artisan
cheese served with crackers, fig jam and dry fruits /L,G/ * Bavarian potato salad /M,S/ « Lentil salad with winter
vegetables * Greek salad /L,N,S/ * Shrimp cocktail with cocktail sauce /Cr,M,E,N/

HOT BUFFET

Butterfish with lemon, garlic and green oil /F/ « Grilled duck stripes “stroganof” style with pappardelle /G,L,M/ « Pork
tenderloin medallions with serrano ham and dried plum « Fried potato with rosemary * Caramelized carrot and
beetroot * Vegan grilled polenta with spinach and tomato sauce

FROM OUR RITCHEN PASS

Teriyaki chicken skewers with hazelnut sauce /G,N,So,/ * Grilled Serrano and mozzarella rolls /L/ « Duck liver with
garlic sauce/So,G/ * Taco with egg, avocado and tomato /E,G// » Vegetable rolls with sweet chili sauce /G,So/ « Potato
"Langos” with sour cream and onion/G,L,E,/

Available only for

SOUPS

French onion soup/G,L,Su/ * Homemade broth with vegetables and pasta /G/

CHILDREN CORNER
Pizza selection /G,L,E/ « French fries « Fried chicken bites /G,L,E/ « Breaded camembert with blueberry /G,L,E/

DESSERT BUFFET
Strudel selection /G,L,N/ « Fresh fruits « "Carneval” doughnuts with apricot jam /G,L,E/ * Quince and milk chocolate
tart /G,LLN,E,So/ « Vegan chocolate panna cotta /G,N,So/ « Mango and pistachio bubble cake /G,L,E,N,So/ * ,Rigd
Jancsi” chocolate cake /G,L,E,N,So/ « ,,Rakéczi turds” tart /G,L,E,N/  Gluten free sacher cake/L,So,E,N/ *« Coconut and
fruit rice pudding trifle /N/ « Yogurt and citrus matcha tea cake /L,E,G,N/ « Chestnut purée with rum cherry /L,E,N/

THE PRICE OF THE BRUNCH IS HUF 22 900

.,,_,_ This includes unlimited Hungarian premium Sauska sparkling wine, wine, beer, Lillet cocktails, soft drinks, water,
coffee, and tea. Free for children under 6, 50% discount for ages 6-12.
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Csak teljes aszt%a elerheto

MOET & CHANDON CSOMAG

Korlatlan Moét & Chandon Brut Imperial Champagne 4
7500 Ft / f6 AN

PREMIUM BOR ES PEZSGO CSOMAG @M

Moét & Chandon Brut Imperial Champagne, Polz Sauvignon Blanc, Whispering Angel Rosé, Greywacke Pinot Noir
9500 Ft/fd

MENU

LATVANYKONYHA ES SULTEK

Rak chilivel és fokhagymaval /Sh,L/ » Lassan sult marha bélszin /m/

HIDEG BUFE

Grillezett zoldségvalogatas « Magyar felvagott-valogatas /G/ * Black Angus marha carpaccio /M,L/ * FUstolt
kacsamell hagymalekvarral /Su/ « Libamaj pastétom koérte chutneyval /G,L/ « Marha tatar /G,E,M/+ Bruschetta
valogatas /G,E/ « Sushivalogatas /F,Sh/ « Polipsalata olivabogyéval /M,S,N/ « Paradicsom és Buffalo mozzarella /L,N/
+ Hazi fustolt lazac /F/ » Cézar salata /E,M,N,L,G/ »+ Nemzetkdzi sajtvalogatas keksszel, fugelekvarral és szaritott
gyumolccsel /L,G/ « Bajor burgonyasalata /M,S/ « Vegan csicseriborso salata « Gorogsalata /L,N,S/ « Koktélrak koktél
szésszal /Cr,M,E,N/
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MELEG BUFE
Citromos fokhagymas vajhal zdld olajjal /F/ « Grillezett kacsa csikok “sztroganof” médra pappardellével /G,L,M/ »
Serrano sonkas sertéssz(z érmék aszalt szilvaval « Rozmaringos piritott burgonya « Karamellizalt sargarépa és
cékla « Vegan grillezett spendtos polenta paradicsomszésszal

EGYENESEN A KONYHAPULTROL

Teriyaki csirkenyars mogyordészoésszal /G,N,So/ « Mozzarella sonkaval sttve /L/ « Kacsamaj fokhagymas szdsszal ¢
Tojasos avokadods taco paradicsommal /E,G// « ZOldséges tekercs édes chili szésszal /G,So,/ « Tejfélos hagymas

burgonya langos/G,L,E/

LEVESER

Francia hagymaleves/G,L,Su/ « Hazias husleves benne fétt zoldségekkel, csigatésztaval /G/

GYERMEKRSAROK

Pizza valogatas /G,L,E/ « SUlt burgonya * Rantott csirkefalatok /G,L,E/ « Rantott camembert afonyaval
/G,L,E/

DESSZERT BUFE
Rétes valogatas /G,L,N,/ * Friss gyiUmolcsok « Farsangi fank barack lekvarral/G,L,E/ « Birsalmas tejcsokoladé tart
/G,LLN,E,So/ * Vegan csokoladés panna cotta /N,So/ « Mangds pisztacias buborék torta /G,L,E,N,So/ « Rigd Jancsi
/G,L,E,N,So/ « Rakdczi turds tart /G,L,E,N/ » Gluténmentes sacher torta /L,So,E,N/ « Kékuszos gyumolcsrizs trifle /N/ «
Joghurtos citrusos matcha tea torta /L,E,G,N/ « Gesztenye puré rumos meggyel /L,E,N/

“_ A BRUNCH ARA 22 900 FT
Az ar tartalmazza a korlatlan Sauska pezsg6 és bor, sor, Uditd, Lillet koktélok, asvanyviz, kavé és tea fogyasztasat.
6 evemaluli gyermekek szamara ingyenes;6 és 12 éves kor kozott 50% kedvezményt biztositunk.

Vi i1 AAI'/e.rgén jelmagyardzat
E-tgjds, G-'g/uten'\ﬂ sfar, NSmagvaksSh-rakfélék, So-szojo, Su-kéndioxid, L-laktoz (tej), F-hal

arfor ntban er} dé){ tartalmazza az, i FA{t, de nem tartalmazza a 15% szervizdijat.




