
SALAD BAR
Potato & Onion Salad (7,  12) |  Russian Salad (3,  7,  8,  9,  10)

Caprese Salad (7)  |  Gri l led Vegetable Salad |  Beetroot & Apple Salad (2,  3,  10)

GREEN SALAD & CONDIMENTS
Mixed Green Salad Leaves |  Romaine Salad |  Ol ives |  Sweet Corn |  Paprika |  Cucumber 

 Feta (7)  |  Parmesan (7)  |  Burrata (7)  |  Croutons (1)  |  Roasted Pumpkin Seed |  Bacon |  Selection of  Antipasti
Herb Yoghurt  Dressing (7)  |  Ol ive Oi l  |  Balsamic Vinegar (12) |  Caesar Dressing (3,4,10,12) |  Honey-Mustard Dressing (10,12)

CHEESE & CHARCUTERIE
Prosciutto Crudo |  Mangalica Ham |  Smoked Sausages
Comté (7)  |  Gomolya (7)  |  Parmesan (7)  |  Raclette (7)

DIP STATION
Guacamole |  Pico De Gal lo |  Sour Cream Dip (7)  |  Nachos (1)  |  Mixed Green Crudités (9)  |

Liptauer Cheese Spread (7)  |  Eggplant Spread (3,7,10) |  Red Pesto (5)  |  Goat Cheese Walnut (7,8)

RAW BAR
Mazzancolle (12,14)

Shrimp With Cocktai l  Sauce (2,12)
Marinated Salmon (4)
Smoked Mackerel  (4)
Beef Tartare (3,9,10)

Cured Sea Bream (4,6,11)

SOUP STATION
Venison Ragout Soup (9,12) |  Truff le & Celery Cream Soup (7)

LIVE STATION
Cream Sauce (7)  |  Tomato Sauce |  Bolognese (12) |  Thai  Sauce (1,6)

Penne Pasta (1,3)  |  Spaghett i  (1,3)  |  Tagl iatel le (1,3)
Gyoza (1,6,9,11) |  Bao Bun (1)  |  Pul led Pork (1,6,9,10,11)

Selection Of Thai  Sauces (1,6,11,12,14)
Eggs Benedict  (1,3,7,12)

CARVING STATION
Beef Well ington |  Beef Jus (9,12)

Sous-Vide Pork Neck |  Mustard Jus (9,10,12)

MAIN COURSES
Beef Cheek “Vadas” (7,9,10) |  Confit  Duck Leg,  Steamed Purple Cabbage |  Pork Schnitzel  (1,3)  |  Mashed Potato (7)  

 Truff le-Stuffed Chicken Legs (1,3,7)  |  Pike Perch Fi l lets (4)  
Hungarian Layered Potato (7)  |  Forest Mushroom Risotto|  Gri l led Vegetables

FOR OUR LITTLE FRIENDS
Pretzel  Pizza (1,3,7)  |  Puff  Pastry Rol l-Dog (4)  |  Fr ied Chicken Tenders (1,3)  

Rice with Peas |  Steamed Veggies |  Smiley Potatoes

Selection Of Sourdough Breads
Baguette (1)  |  Poppy Seed Baguette (1)  |  Walnuts Bread (1,8)  |  Oregano Bread (1)  |  Cheese Bagel  (1,7)  

 Apricot Bread (1)  |  Black Ol ive Bread (1)  |  Grissini  (1)  |  Brown Bread (1)  |  Sunflower Bread (1,8)

SWEET CORNER
Mini  donuts (1,6,7,8)  |  Mini  cupcakes (1,3,6,7,8)  |  Ruby chocolate truff le (6,7)  |  Churros (1,3,7)  

Caramel popcorn – vani l la  cream (6,7)  |  Vegan chocolate mousse |  Chocolate puff  cookies (1,3,6,7,8)  
 Pumpkinseed – raspberry glass dessert  (1,3,6,7,8)  |  Floating Island (3,7)  |  Cinnamon – Apple tarte (1,3,6,7,8)

CHOCOLATE FOUNTAIN
 Marshmallow (3)  Oreo Biscuit  (1,6)

Chimney Cake (1,3,7,8)
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SALÁTABÁR
 Burgonya–Hagyma Saláta (7,  12) |  Orosz Saláta (3,  7,  8,  9,  10)

 Caprese Saláta (7)  |  Gri l lezett  Zöldségsaláta |  Cékla–Alma Saláta (2,  3,  10)

ZÖLDSALÁTA ÉS FELTÉTEK
 Kevert  Zöldsaláta Levelek |  Római Saláta |  Ol ívabogyó |  Kukorica |  Paprika |  Uborka 

 Feta (7)  |  Parmezán (7)  |  Burrata (7)  |  Krutonok (1)  |  Pir í tott  Tökmag |  Bacon |  Antipasti  Válogatás |
 Zöldfűszeres Joghurtöntet  (7)  |  Ol ívaolaj  |  Balzsamecet (12) |  Cézár Öntet  (3,4,10,12) |  Mézes–Mustáros Öntet  (10,12)

SAJTOK ÉS FELVÁGOTTAK
 Prosciutto Crudo |  Mangalica Sonka |  Füstölt  Kolbászok

 Comté (7)  |  Gomolya (7)  |  Parmezán (7)  |  Raclette (7)

MÁRTOGATÓÁLLOMÁS
 Guacamole |  Pico De Gal lo |  Tejföl  Mártogatós (7)  |  Nachos (1)  |  Vegyes Zöldség Crudités (9)  

 Körözött  (7)  |  Padl izsánkrém (3,7,10) |  Vörös Pesto (5)  |  Diós Kecskesajt  (7,8)

KÜLÖNLEGESSÉGEK
 Mazzancolle (12,14)

 Garnéla Koktélszósszal  (2,12)
 Pácolt  Lazac (4)

 Füstölt  Makréla (4)
 Marha Tatár (3,9,10)

 Sózott  Aranydurbincs (4,6,11)

LEVESEK
 Szarvasraguleves (9,12) |  Szarvasgombás Zel lerkrémleves (7)

LÁTVÁNYKONYHA
 Tejszínes Mártás (7)  |  Paradicsomszósz |  Bolognai  (12) |  Thai  Szósz (1,6)

 Penne (1,3)  |  Spagett i  (1,3)  |  Tagl iatel le (1,3)
 Gyoza (1,6,9,11) |  Bao Bun (1)  |  Tépett  Sertéshús (1,6,9,10,11)

 Thai  Szószok Válogatása (1,6,11,12,14)
 Eggs Benedict  (1,3,7,12)

SÜLT HÚSOK
 Beef Well ington |  Marha Jus (9,12)

 Sous-Vide Sertéstarja |  Mustáros Jus (9,10,12)

FŐÉTELEK
 Marhapofa „Vadas” (7,9,10) |  Konfit  Kacsacomb, Párolt  Li lakáposztával  |  Rántott  Sertésszelet  (1,3)  |  Burgonyapüré (7)   

Szarvasgombás Töltött  Csirkecomb (1,3,7)  |  Fogasfi lé (4)  
Rakott  Krumpli  (7)  |  Erdei  Gombás Rizottó |  Gri l lezett  Zöldségek

GYERMEKMENÜ
 Pizza Perec (1,3,7)  |  Virsl is  Hasé (4)  |  Rántott  Csirkefalatok (1,3)  

Rizibizi  |  Párolt  Zöldség |  Mosolygós Burgonya

KOVÁSZOS KENYÉRVÁLASZTÉK
 Bagett  (1)  |  Mákos Bagett  (1)  |  Diós Kenyér (1,8)  |  Oregánós Kenyér (1)  |  Sajtos Bagel  (1,7)  |  Barackos Kenyér (1)  

 Fekete Olívás Kenyér (1)  |  Grissini  (1)  |  Barna Kenyér (1)  |  Napraforgós Kenyér (1,8)

ÉDESSÉGEK
 Mini  fánkok (1,6,7,8)  |  Mini  cupcake-ek (1,3,6,7,8)  |  Ruby csokoládé trüffel  (6,7)  |  Churros (1,3,7)  

 Karamellás popcorn – vaní l iakrém (6,7)  |  Vegán csokoládémousse |  Csokoládés pöfeteg (1,3,6,7,8)  
Tökmagos–málnás pohárdesszert  (1,3,6,7,8)  |  Madártej  (3,7)  |  Fahéjas–almás tarte (1,3,6,7,8)

CSOKISZÖKŐKÚT
 Pil lecukor (3)  |  Oreo Keksz (1,6)

Kürtőskalács (1,3,7,8)
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1.gluten
2. crustacean
3. egg
4. fish
5. peanut

6. soy
7. dairy
8. tree nuts
9. celery
10. mustard

11. sesame
12. sulfites
13. lupins
14. shellfish

ALLERGENS

1.glutén
2. rákfélék
3. tojás
4. hal
5. földimogyoró

6. szója
7. tejtermék
8. diófélék
9. zeller
10. mustár

11. szezámmag
12. szulfitok
13. csillagfürt
14. puhatestűek

ALLERGÉNEK


