
BREAKFAST MENU



Preços com IVA incluido à taxa legal em vigor. Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar por favor informe-nos. Nenhum prato, produto 
alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. É proibida a venda e consumo 
de bebidas alcoólicas a menores de 18 anos. Este estabelecimento possui livro de reclamações.

PRATO DE FRUTAS    
SELEÇÃO DIÁRIA

MANTEIGA & DOCE   
MANTEIGA BATIDA, DOCE CASEIRO DE LARANJA ALGARVIA 
 
SELEÇÃO DE QUEIJOS LOCAIS    
 
PRATO DE CHARCUTARIA   

SELEÇÃO DE DOCES
PANQUECAS CASEIRAS     
XAROPE DE ÁCER, FRUTOS VERMELHOS OU MANTEIGA 
DE AMENDOIM E COMPOTA DE FRUTOS VERMELHOS

FATIA DOURADA     
GELADO DE BAUNILHA, COMPOTA DE FRUTOS VERMELHOS

PAPAS DE AVEIA    
AVEIA, LEITE DE AMÊNDOA, MAÇÃ ASSADA, BANANA, CANELA

AÇAÍ   
GRANOLA CASEIRA, MEL LOCAL

SELEÇÃO DE SALGADOS
OVOS NA TORRADA

OVOS BENEDICT     
MUFFIN INGLÊS CASEIRO, BACON, OVO ESCALFADO, MOLHO HOLANDÊS

OVOS ROYAL     
PÃO BRIOCHE, SALMÃO FUMADO, OVO ESCALFADO, MOLHO HOLANDÊS

OVOS FLORENTINE     
PÃO FOCACCIA, ESPINAFRE SALTEADO, OVO ESCALFADO, 
MOLHO HOLANDÊS, QUEIJO RALADO

OVOS W     
PÃO DE FERMENTAÇÃO NATURAL, CHOURIÇO, OVO ESCALFADO, 
CREME DE PARMESÃO & TRUFA

DOIS OVOS À SUA ESCOLHA   
OMELETE, MEXIDOS, ESTRELADOS OU ESCALFADOS

ADICIONAR: FIAMBRE PORCO, FIAMBRE PERU, CEBOLA, 
COGUMELO, ESPINAFRE, QUEIJO, TOMATE, PIMENTO

SERVIDO COM BATATAS ASSADAS

SELEÇÃO QUENTE  
LEGUMES SALTEADOS, BACON, SALSICHA DE PORCO, BATATAS ASSADAS 
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ESPECIAL DA SEMANA      
 
CROISSANT PRENSADO 
ABACATE ESMAGADO, CRÈME FRAÎCHE, ERVAS DA ESTAÇÃO 
 
SHAKSHUKA 
OVO ESCALFADO, MOLHO DE TOMATE PICANTE

BEBIDAS
CAFÉ DESDE  3.5
CHÁ  4
SELEÇÃO DE SUMOS 5          
LARANJA, MAÇÃ, PÊRA, ABACAXI                           
SUMO DE LARANJA NATURAL  6
SUMO DETOX  6
MIMOSA  12
FILIPA PATO 3B BLANC DE BLANCS NV  10|55
FILIPA PATO 3B ROSE NV  10|55
AYALA BRUT MAJEUR NV  20|120

Preços com IVA incluido à taxa legal em vigor. Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar por favor informe-nos. Nenhum prato, produto 
alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. É proibida a venda e consumo 
de bebidas alcoólicas a menores de 18 anos. Este estabelecimento possui livro de reclamações.
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FRUIT PLATE   
DAILY SELECTION

BUTTER & JAM   
WHIPPED BUTTER, HOMEMADE ALGARVIAN ORANGE JAM 
 
LOCAL CHEESE SELECTION    
 
CHARCUTERIE PLATE  

SWEET SELECTION
HOMEMADE PANCAKES     
MAPLE SYRUP, BERRIES OR PEANUT BUTTER, BERRIES COMPOTE

FRENCH TOAST     
GELADO DE BAUNILHA, COMPOTA DE FRUTOS VERMELHOS

PORRIDGE    
CREAMY OATS, ALMOND MILK, ROASTED APPLE, BANANA, CINNAMON

AÇAÍ  
HOMEMADE GRANOLA, LOCAL HONEY

SAVOURY SELECTION
EGGS ON TOAST

EGGS BENEDICT     
HOMEMADE ENGLISH MUFFIN, BACON, POACHED EGG, HOLLANDAISE SAUCE

EGGS ROYAL     
HOMEMADE BRIOCHE BREAD, SMOKED SALMON, POACHED EGG, HOLLANDAISE SAUCE

EGGS FLORENTINE     
HOMEMADE FOCACCIA BREAD, SAUTÉED SPINACH, POACHED EGG, 
HOLLANDAISE SAUCE, GRATED CHEESE

EGGS W     
SOURDOUGH BREAD, PRESUNTO, CRISPY POACHED EGG, PARMESAN & TRUFFLE CREAM

TWO EGGS ANY STYLE   
OMELET, SCRAMBLED, FRIED OR POACHED

ADD: YORK HAM, TURKEY HAM, ONION, MUSHROOM, SPINACH, 
CHEESE, TOMATO, PEPPERSERVIDO COM BATATAS ASSADAS

HOT SELECTION  
SAUTÉED VEGETABLES, BACON, PORK SAUSAGE, ROASTED POTATOES 
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Prices include VAT at the current legal rate.If you have any food allergy or intolerance, please inform us.
No dish, food product, or drink, including the couvert (cover charge/starter), can be charged if it was not requested by the customer 
or if it was not consumed/used by them.The sale and consumption of alcoholic beverages by minors under 18 is prohibited.
This establishment has a complaints book.



SPECIAL OF THE WEEK 
 
SMASHED CROISSANT 
MASHED AVOCADO, CRÈME FRAICHE, SEASONAL HERBS 
 
SHAKSHUKA 
POACHED EGG, SPICY TOMATO SAUCE

Prices include VAT at the current legal rate.If you have any food allergy or intolerance, please inform us.
No dish, food product, or drink, including the couvert (cover charge/starter), can be charged if it was not requested by the customer 
or if it was not consumed/used by them.The sale and consumption of alcoholic beverages by minors under 18 is prohibited.
This establishment has a complaints book.
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DRINKS
COFFEE  3.5
TEA  4
SELECTION OF JUICES 5          
ORANGE, APPLE, PEAR, PINEAPPLE                           
FRESH ORANGE JUICE  6
DETOX JUICE  6
MIMOSA  12
FILIPA PATO 3B BLANC DE BLANCS NV  10|55
FILIPA PATO 3B ROSE NV  10|55
AYALA BRUT MAJEUR NV  20|120



LUNCH MENU



APERITIVOS
SELEÇÃO DE AZEITONAS PORTUGUESAS   	 4.5 
CURADAS COM ERVAS E FRUTAS LOCAIS

COUVERT ARTESANAL     	 4.5 
PATÊ ARTESANAL DE ATUM, MANTEIGA DE TOMILHO E LARANJA, AZEITE, PÃO DE MASSA MÃE

PRATOS PRINCIPAIS
COUVE-FLOR ASSADA      	 24 
TAHINE DE CURCUMA, PISTÁCIO

LULA DE PENICHE GRELHADA     	 28 
CHOURIÇO, TOMATE, GEL DE CITRINOS, MOLHO DE MARISCO

CATAPLANA DE MARISCO     	 32 
ENSOPADO TRADICIONAL DE MARISCO E LEGUMES

CARIL DE ROBALO     	 32 
SERVIDO COM ARROZ

BACALHAU CREMOSO       	 24 
OVO DE CAMPO ESCALFADO, TUPINAMBUR

POLVO GRELHADO   	 32 
POLVO LOCAL, PURÉ DE BATATA, MOLHO DE TOMATE

MAGRET DE PATO    	 32 
CENOURAS, GEL DE LARANJA, DEMI-GLACE DE VINHO DO PORTO

FRANGO À MARKET   	 26 
ÓLEO PICANTE, BATATAS FRITAS

LOMBO DE BLACK ANGUS     	 44 
PURÉ DE BATATA CREMOSO, ENDÍVIA ASSADA

BERINGELA FRITA     	 20 
PESTO DE MANJERICÃO, TOMATE CONFITADO, QUEIJO DE SÃO JORGE FUMADO

ENTRADAS
CREME DE BETERRABA   	 16 
QUEIJO DE CABRA SANTA MARIA,  
GREMOLATA DE PISTÁCIO

PASTÉIS DE BACALHAU      	 12 
MOLHO DE QUEIJO SÃO JORGE

SALADA DE CARANGUEJO     	 26 
CARANGUEJO REAL, BATATA, CENOURA,  
ALHO-FRANCÊS, OVOS, MAIONESE

CRUDO DE ROBALO     	 28 
LARANJA DO ALGARVE, OVAS DE SALMÃO, MOLHO DE 
MARISCO E COCO

ATUM & BOCHECHA DE PORCO     	 26 
GASPACHO DE TOMATE LOCAL,  
PICKLE DE PEPINO CASEIRO

TÁRTARO DE NOVILHO     	 26 
TUTANO, PÃO DE MASSA MÃE TOSTADO

SALADAS
SALADA DE POLVO    	 24 
POLVO DO ALGARVE, TOMATE, PIMENTOS,  
SALPICÓN DE AZEITONAS

SALADA DE TOMATE     	 16 
CONFIT DE TOMATE, CRUMBLE DE AMÊNDOA E 
ANCHOVAS, QUEIJO STRACCIATELLA DE BÚFALA

SALADA DE ENDÍVIAS    	 16 
ABACATE, MAÇÃ, NOZ-PECÃ, QUEIJO AZUL 
ADICIONAR: 
FRANGO DO CAMPO	 +6 
CAMARÃO  	 +7

SALADA DE KALE & QUINOA     	 14 
KALE BABY, NOZ, BATATA DOCE,  
PICKLE DE CEBOLA, PECORINO RALADO 
ADICIONAR: 
FRANGO DO CAMPO	 +6 
CAMARÃO  	 +7

DESFRUTE DOS SABORES VIBRANTES DOS MERCADOS LOCAIS DIRETAMENTE À SUA MESA. SELECIONAMOS INGREDIENTES 
FRESCOS E SAZONAIS DE AGRICULTORES E PRODUTORES LOCAIS PARA CELEBRAR O MELHOR QUE A NOSSA REGIÃO TEM 
PARA OFERECER. CADA PRATO REFLETE O NOSSO COMPROMISSO COM QUALIDADE, SUSTENTABILIDADE E COMUNIDADE — 
TRAZENDO O VERDADEIRO SABOR LOCAL EM CADA GARFADA.

Preços com IVA incluido à taxa legal em vigor. Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar por favor informe-nos. Nenhum prato, produto alimentar ou 
bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. É proibida a venda e consumo de bebidas alcoólicas a 
menores de 18 anos. Este estabelecimento possui livro de reclamações.



TEMPO PARA PARTILHAR (1L)
SANGRIA DO MERCADO TINTA	 45

ADEGA VELHA 6Y, LICOR BEIRÃO, GINJA, LARANJA, VINHO TINTO

SANGRIA DO MERCADO BRANCA 	   45

BOMBAY SAPPHIRE, ST. GERMAIN, LARANJA, VINHO BRANCO

SANGRIA DO MERCADO ESPUMANTE 	 55

42 BELOW - ITALICUS - MARACUJÁ - MANGA - ESPUMANTE - SORBET LIMÃO

SOBREMESAS
NÃO É UM BOLO DE CENOURA    	 12 
PÃO DE LÓ DE CENOURA, LARANJA DO ALGARVE, CRUMBLE DE ALFARROBA, MOUSSE DE QUEIJO-CREME

FRAMBOESA ALGARVIA    	 12 
MOUSSE DE PISTÁCIO, GEL DE FRAMBOESA, PÃO DE LÓ DE LIMÃO

A AVELÃ     	 12 
MOUSSE DE CHOCOLATE DE LEITE, CARAMELO SALGADO, PRALINÉ CROCANTE, PÃO DE LÓ DE AVELÃ

DESEJO ESCURO    	 12 
MOUSSE DE CHOCOLATE 70%, CRÈMEUX DE CHOCOLATE, BROWNIE NO VAPOR, FLOR DE SAL DO ALGARVE

FUSÃO EXÓTICA   	 12 
MOUSSE DE MANGA, GEL DE MARACUJÁ, PÃO DE LÓ DE COCO, SORVETE TROPICAL

GELADOS & SORVETES ARTESANAIS   	 11 
ESCOLHA 3 SABORES DE GELADO E SORVETE ARTESANAL CASEIRO

Preços com IVA incluido à taxa legal em vigor. Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar por favor informe-nos. Nenhum prato, produto alimentar ou 
bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. É proibida a venda e consumo de bebidas alcoólicas a 
menores de 18 anos. Este estabelecimento possui livro de reclamações.

VINHOS	 	
ESPUMANTE 

FILIPA PATO 3B BLANC DE BLANCS| BICAL, MARIA GOMES  	   10                   55

FILIPA PATO 3B ROSÉ| BAGA, BICAL   	   10                   55

AYALA BRUT MAJEUR | CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER     	    20                 120

VINHO BRANCO

ARVAD BRANCO 2023 | ARINTO, ALVARINHO, SAUVIGNON BLANC   	    8                    40

NIEPOORT REDOMA BRANCO VINTAGE: 2024 | RABIGATO, CÓDEGA DO LARINHO, VIOSINHO   	    14                    70

QUINTA DE SANTIAGO ALVARINHO 2023 | ALVARINHO	    11                    55

VINHO ROSÉ

ARVAD ROSÉ 2023 | TOURIGA NACIONAL, CABERNET SAUVIGNON   	     8                    40

QUINTA DO BARRANCO LONGO BLUSH 2023 | TOURIGA NACIONAL    	     10                   50

NIEPOORT REDOMA ROSÉ 2023 | TINTA AMARELA, TOURIGA FRANCA   	     12                   60

VINHO TINTO

ARVAD TINTO 2021 | TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET, CABERNET SAUVIGNON    	   8                    40

CABRITA NEGRA MOLE 2024 | NEGRA MOLE  	      11                   55

HERDADE DA CALADA BARON DE B 2020 | ALICANTE BOUSCHET, TRINCADEIRA, ARAGONEZ                                 15    	 75
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APPETIZERS
SELECTION OF PORTUGUESE OLIVES 4.5 
CURED WITH LOCAL HERBS AND FRUITS

HOMEMADE DIPS   4.5 
ARTISANAL TUNA PATE, THYME AND ORANGE BUTTER, OLIVE OIL, SOURDOUGH BREAD

MAIN COURSES
ROASTED CAULIFLOWER  24 
TURMERIC TAHINI, PISTACHIO

CHARGRILLED CALAMARI FROM PENICHE   28 
CHORIZO, TOMATO, CITRUS GEL, SHELLFISH SAUCE

PORTUGUESE SEAFOOD CATAPLANA  32 
TRADITIONAL SEAFOOD & VEGETABLE STEW

SEABASS CURRY  32 
SERVED WITH RICE

CREAMY COD   24 
FREE-RANGE POACHED EGG, TUPINAMBUR

CHARGRILLED OCTOPUS   32 
LOCAL OCTOPUS, MASHED POTATO, TOMATO SAUCE

DUCK MAGRET   32 
CARROTS, ORANGE GEL, PORT WINE DEMI-GLACE

FRANGO À MARKET   26 
CHILLY OIL, FRENCH FRIES

BLACK ANGUS TENDERLOIN   44 
CREAMY MASHED POTATO, ROASTED ENDIVE

DEEP FRIED EGGPLANT   20 
BASIL PESTO, CONFIT TOMATO, SMOKED SÃO JORGE CHEESE

STARTERS
CREAMY BEETROOT SOUP  16 
SANTA MARIA GOAT CHEESE, 
PISTACHIO GREMOLATA

PASTEIS DE BACALHAU  12 
SÃO JORGE CHEESE SAUCE

CRAB SALAD   26 
KING CRAB, POTATO, CARROTS, 
LEEK, EGGS, MAYONNAISE

SEABASS CRUDO   28 
ALGARVIAN ORANGE, SALMON ROE, 
SHELLFISH AND COCONUT SAUCE

TUNA & PORK CHEEK   26 
LOCAL TOMATO GAZPACHO,  
HOMEMADE PICKLED CUCUMBER

BEEF TARTARE   26 
BONE MARROW, TOASTED SOURDOUGH BREAD

SALADS
OCTOPUS SALAD   24 
LOCAL OCTOPUS, TOMATO, PEPPER, 
OLIVES SALPICÓN

TOMATO SALAD   16 
TOMATO CONFIT, ALMOND & ANCHOVIES CRUMBLE, 
BUFFALO STRACCIATELLA CHEESE

ENDIVES SALAD  16 
AVOCADO, APPLE, PECAN, BLUE CHEESE 
ADD: 
FREE-RANGE CHICKEN	 +6
SHRIMPS  	 +7

KALE & QUINOA SALAD  14 
BABY KALE, WALNUT, SWEET POTATO, 
PICKLED ONION, GRATED PECORINO 
ADD: 
FREE-RANGE CHICKEN	 +6
SHRIMPS  	 +7

ENJOY THE VIBRANT FLAVORS OF LOCAL MARKETS STRAIGHT TO YOUR TABLE. BY SOURCING FRESH, SEASONAL INGREDIENTS 
FROM LOCAL FARMERS AND PRODUCERS, WE CELEBRATE THE BEST OUR REGION HAS TO OFFER. EVERY DISH IS A REFLECTION OF 
OUR COMMITMENT TO QUALITY, SUSTAINABILITY, AND COMMUNITY—DELIVERING THE TRUE TASTE OF LOCAL IN EVERY BITE.

Prices include VAT at the applicable legal rate. If you have any dietary requirements, allergies, or questions about ingredients, please inform our team. No dish, 
food item, or beverage, including couvert, will be charged unless ordered by the customer or left untouched. We do not sell or serve alcohol to persons under the 
age of 18. This establishment has a complaints book.



DESSERT
NOT A CARROT CAKE   12 
CARROT SPONGE, ALGARVIAN ORANGE, CAROB CRUMBLE, CREAM CHEESE MOUSSE

ALGARVIAN RASPBERRY   12 
PISTACHIO MOUSSE, RASPBERRY GEL, LEMON SPONGE CAKE

THE HAZELNUT   12 
MILK CHOCOLATE MOUSSE, SALTED CARAMEL, CRUNCHY PRALINE, HAZELNUT SPONGE CAKE

DARK DESIRE   12 
70% CHOCOLATE MOUSSE, CHOCOLATE CRÈMEUX, STEAMED BROWNIE, ALGARVE FLEUR DE SEL

EXOTIC FUSION   12 
MANGO MOUSSE, PASSION FRUIT GEL, COCONUT SPONGE, TROPICAL SORBET

ARTISANAL ICE CREAM & SORBETS   11 
CHOOSE 3 FLAVORS OF HOME-MADE ARTISANAL ICE CREAM AND SORBET

Prices include VAT at the applicable legal rate. If you have any dietary requirements, allergies, or questions about ingredients, please inform our team. No dish, 
food item, or beverage, including couvert, will be charged unless ordered by the customer or left untouched. We do not sell or serve alcohol to persons under the 
age of 18. This establishment has a complaints book.

WINES	
SPARKLING 

FILIPA PATO 3B BLANC DE BLANCS| BICAL, MARIA GOMES  	   10 55

FILIPA PATO 3B ROSÉ| BAGA, BICAL   	   10 55

AYALA BRUT MAJEUR | CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER   20  120

WHITE WINE

ARVAD BRANCO 2023 | ARINTO, ALVARINHO, SAUVIGNON BLANC      8               40

NIEPOORT REDOMA BRANCO VINTAGE: 2024 | RABIGATO, CÓDEGA DO LARINHO, VIOSINHO      14   70

QUINTA DE SANTIAGO ALVARINHO 2023 | ALVARINHO	  11 55

ROSÉ WINE

ARVAD ROSÉ 2023 | TOURIGA NACIONAL, CABERNET SAUVIGNON   	   8     40

QUINTA DO BARRANCO LONGO BLUSH 2023 | TOURIGA NACIONAL     10 50

NIEPOORT REDOMA ROSÉ 2023 | TINTA AMARELA, TOURIGA FRANCA    12 60

RED WINE

ARVAD TINTO 2021 | TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET, CABERNET SAUVIGNON      8 40

CABRITA NEGRA MOLE 2024 | NEGRA MOLE  	   11  55

HERDADE DA CALADA BARON DE B 2020 | ALICANTE BOUSCHET, TRINCADEIRA, ARAGONEZ  15    75

55

55

120

40

70

55

40

50

60

40

55

75

10

10

20

8

14

11

8

10

12

8

11

15

TIME TO SHARE (1L)
SANGRIA DO MERCADO TINTA	 45

ADEGA VELHA 6Y, LICOR BEIRÃO, GINJA, ORANGE, RED WINE

SANGRIA DO MERCADO BRANCA 	   45

BOMBAY SAPPHIRE, ST. GERMAIN, ORANGE, WHITE WINE

SANGRIA DO MERCADO ESPUMANTE 	 55

42 BELOW - ITALICUS - PASSION FRUIT - MANGO - SPARKLING WINE - LEMON SORBET



BEVERAGES MENU



COCKTAILS 
15

15

15

15

12

12

REPÚBLICA DAS BANANAS

MEDRONHO - GRAHAM’S EXTRA DRY - GIFFARD BANANA

ROTA DA CORTIÇA

ADEGA VELHA 6Y - BEIRÃO D’HONRA - GS VERMOUTH - COFFEE

ADEGA VELHA 6Y - BEIRÃO D’HONRA - GS VERMUTE – CAFÉ

MOURA ENCANTADA 	

BOMBAY SAPPHIRE - FIG LEAF - ORANGE

BOMBAY SAPPHIRE - FOLHA DE FIGO – LARANJA

DOCINHO DO ALGARVE	

AMARGUINHA - LIME - BASIL - RASPBERRY

AMARGUINHA - LIMA - MANJERICÃO- FRAMBOESA

FADO TÓNICO

GIFFARD ELDERFLOWER 0.0% - LEMON - FEVER TREE MEDITERRANEAN

GIFFARD ELDERFLOWER 0.0% - LIMÃO- FEVER TREE MEDITERRÂNICA

AMOR LUSITANO	

GIFFARD GRAPEFRUIT 0.0% - PINEAPPLE - LIME - CHILLI

GIFFARD GRAPEFRUIT 0.0% - ANANÁS- LIMA - CHILLI

MOCKTAILS
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45
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SANGRIA DO MERCADO TINTA 	

ADEGA VELHA 6Y, LICOR BEIRÃO, GINJA, ORANGE, RED WINE

ADEGA VELHA 6Y, LICOR BEIRÃO, GINJA, LARANJA, VINHO TINTO

SANGRIA DO MERCADO BRANCA	

BOMBAY SAPPHIRE, ST. GERMAIN, ORANGE, WHITE WINE

BOMBAY SAPPHIRE, ST. GERMAIN, LARANJA, VINHO BRANCO

SANGRIA DO MERCADO ESPUMANTE	

42 BELOW - ITALICUS - PASSION FRUIT- MANGO - SPARKLING WINE - LEMON SORBET

42 BELOW - ITALICUS - MARACUJÁ - MANGA - ESPUMANTE - SORBET LIMÃO

APEROL 	

CAMPARI 

PER SE 	

PIMM’S 	

AMARGUINHA 

GINJA VILA DAS RAINHAS ÓBIDOS 	

MARTINI AMBRATO	  

MARTINI BIANCO	

MARTINI RUBINO	

NOILLY PRAT

APERITIVOS | APERITIFS

TEMPO PARA PARTILHAR | TIME TO SHARE ( 1L )



ESPUMANTE | SPARKLING WINES
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ALGARVE
ADEGA DO CANTOR BRUT 2017| ARINTO, ANTÃO VAZ, ROUPEIRO
	
BAIRRADA
FILIPA PATO 3B BLANC DE BLANCS| BICAL, MARIA GOMES	
FILIPA PATO 3B ROSÉ| BAGA, BICAL	
HIBERNUS CUVÉE DE NOIRS MILLÉSIME 2018 | BAGA, TOURIGA NACIONAL

MONÇÃO E MELGAÇO
SOALHEIRO ESPUMANTE ROSÉ 2020| ALVARINHO, TOURIGA NACIONAL, PINOT NOIR	
QUINTA DE SANTIAGO BRUT| ALVARINHO	

FRANCE, CHAMPAGNE
AYALA BRUT MAJEUR | CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER	
AYALA BRUT MAJEUR ROSÉ | CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER	
RUINART BLANC DE BLANCS | CHARDONNAY	
VEUVE CLICQUOT GRAND DAME 2015| PINOT NOIR, CHARDONNAY

ALGARVE
ARVAD 2023 | ARINTO, ALVARINHO, SAUVIGNON BLANC	
QUINTA DO BARRANCO LONGO SO BLANC 2023 | SAUVIGNON BLANC	
QUINTA DO BARRANCO LONGO RESERVA 2021 | ARINTO	
QUINTA DOS SANTOS TESOURO MALVASIA 2022 | MALVASIA	

ALENTEJO
HOWARD’S FOLLY SONHADOR 2022 | ARINTO, GOUVEIO, CERCEAL
QUINTA DO ZAMBUJEIRO TERRA DO ZAMBUJEIRO 2022| ROUPEIRO, ANTÃO VAZ, CHARDONNAY, ARINTO
HERDADE DA MALHADINHA NOVA 2021 | ARINTO, ALVARINHO, VIOSINHO, VIOGNIER , CHARDONNAY

BAIRRADA
KOMPASSUS PRIVATE COLLECTION 2020 | ARINTO, CERCIAL
	
DÃO
M.O.B. LOTE 3 2024 | ENCRUZADO, BICAL
	
DOURO
NIEPOORT REDOMA 2024 | RABIGATO, CÓDEGA DO LARINHO, VIOSINHO	
	
LISBOA
ADEGA MÃE BIO 2022| VIOSINHO, ALVARINHO, FERNÃO PIRES, ARINTO
	
MONÇÃO E MELGAÇO
ANSELMO MENDES CONTACTO ALVARINHO 2024 | ALVARINHO	
QUINTA DE SANTIAGO ALVARINHO 2023 | ALVARINHO	

VINHO BRANCO | WHITE WINE



ALGARVE

ARVAD 2023 | TOURIGA NACIONAL, CABERNET SAUVIGNON	

QUINTA DO BARRANCO LONGO BLUSH 2023 | TOURIGA NACIONAL	

ALENTEJO

HOWARD’S FOLLY SONHADOR 2023 | TOURIGA NACIONAL, SYRAH

HERDADE DA MALHADINHA NOVA 2023 | TOURIGA NACIONAL, BAGA, TINTA MIUDA, TOURIGA FRANCA

DOURO

NIEPOORT REDOMA 2023 | TINTA AMARELA, TOURIGA FRANCA

ALGARVE
ARVAD 2021 | TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET, CABERNET SAUVIGNON	 CABRITA 

NEGRA MOLE 2024 | NEGRA MOLE	

ONDA NOVA SYRAH 2018 | SYRAH	

QUINTA DOS SANTOS TESOURO TOURIGA NACIONAL 2020 | TOURIGA NACIONAL

FALÉSIA RESERVA 2020 | TOURIGA NACIONAL, SYRAH 	

JOÃO CLARA ÂNFORA NEGRA MOLE 2022 | NEGRA MOLE	

ALENTEJO
HERDADE DA CALADA BARON DE B 2020 | ALICANTE BOUSCHET, TRINCADEIRA, ARAGONEZ	

QUINTA DO ZAMBUJEIRO TERRA DO ZAMBUJEIRO 2019 | ALICANTE BOUSCHET,

ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL, TRINCADEIRA, CABERNET SAUVIGNON, PETIT VERDOT	

BAIRRADA
JOÃO PATO BAGA DUCK 2022 | BAGA	

DÃO
M.O.B. ALFROCHEIRO 2021 | ALFROCHEIRO

	

DOURO
ANETO PINOT NOIR 2022 | PINOT NOIR	

QUINTA DO CRASTO VINHAS VELHAS RESERVA 2022 | OLD VINES	

LISBOA
ADEGAMÃE BIO 2022 | TOURIGA NACIONAL, CASTELÃO

VINHO TINTO | RED WINE

VINHO ROSÉ | ROSÉ WINE

8
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8

11
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40

50

50
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75
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50
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40



SOBREMESA & FORTIFICADO | DESSERT & FORTIFIED

SAKE
25

65

30

30

8
12
12
14
16

14
10
20

DASSAI SPARKLING NIGORI 45 | JUNMAI DAIGINJO	
TANAKA 1789 X CHARTIER BLEND 001 | JUNMAI DAIGINJO	
HEAVENSAKE JUNMAI 12 | JUNMAI	
INE MANKAI MUKAI SHUZO | JUNMAI

GRAHAM’S EXTRA DRY	
GRAHAM’S LBV 2019	
GRAHAM’S TAWNY 10 ANOS	
NIEPOORT CRUSTED 2014	
GRAHAM’S TAWNY 20 ANOS
	
SECRET SPOT WINES - PETIT MANSENG LATE HARVEST
MOSCATEL ROXO DE SETÚBAL SUPERIOR COLEÇÃO PRIVADA DSF
MADEIRA BARBEITO TINTA NEGRA COLHEITA 2007

60

180

120

120



GIN

VODKA

RUM/CACHAÇA

ARBUN GIN DE MEDRONHO	
BLACK PIG DRY MONTADO	
SHARISH	
ADAMVS	
BOMBAY PREMIER CRU	
BOMBAY SAPPHIRE	
BOMBAY PRESSE	
MONTE DA BICA	
HERMIT GIN	
OXLEY	
SANTOS WILD GIN	
GIN SUL DRY	
ROKU	  
NORDÉS	
BROCKMAN’S	
HENDRICK’S	
MONKEY 47	
GIN MARE	
GIN PABLO	
VENAKKI	

SEEDLIP GARDEN 108 | SEM ÁLCOOL/NON-ALCOHOLIC	
SEEDLIP SPICE 94 | SEM ÁLCOOL/NON-ALCOHOLIC	
SEEDLIP GROVE 42 | SEM ÁLCOOL/NON-ALCOHOLIC

TITO’S	
GREY GOOSE	
42 BELOW	
BELVEDERE

BACARDI
BACARDI 8	
NAVY ISLAND PORT CASK STRENGTH	
DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA	
EL DORADO 12	
GOSLINGS	
NAVY ISLAND XO RESERVE	
LEBLON CACHAÇA	
ZACAPA XO

10
14
10
15

10
12

20
14
18
11
13
10
40

13
20
13
18
12
10
11
13
14
16
18
18
12
13
13
13
20
14
13
13

10
10
10



WHISKEY – AMERICAN

WHISKEY – IRELAND

WHISKEY – SCOTCH - BLEND

AGAVE

13
20
18
15
10
12

10
12
13

13
30

11
10

KOCH EL=MENTAL	
PATRÓN AÑEJO	
PATRÓN REPOSADO	
PATRÓN SILVER	
CAZADORES BLANCO	
CAZADORES REPOSADO

BULLEIT BOURBON	
BULLEIT RYE	
WOODFORD RESERVE

TEELING SOMMELIER SELECTION	
TEELING VIRGIN PORTUGUESE OAK

DEWAR’S 12 YEARS	
DEWAR’S PORTUGUESE SMOOTH



WHISKEY – SCOTCH – SINGLE MALT

EAU DE VIE

LICORES

HENNESSY VS	
HENNESSY VSOP	
ADEGA VELHA RESERVA 6 ANOS	
ADAMVS BAGACEIRA	
ADAMVS 20 ANOS	
AGUARDENTE VÍNICA QUINTA DO ROL XO	
PIERRE FERRAND AMBRÉ	
ARBUN MEDRONHO	
SULISTA MEDRONHO	
PISCO TABERNERO QUEBRANTA	

CAOL ILA 12	
CRAIGELLACHIE 13	
OBAN 14 YEARS	
MACALLAN 15 YEARS	
ALBERFELDY 12 YEARS	
WOODWORK PORTUGUES CASK	

BAILEYS 	
KAHLUA 	
COINTREAU 	
CHAMBORD 	
PALLINI LIMONCELLO 	
ST. GERMAIN 	
MENTHE PASTILLE 	
ARBUM MELOSA

18
20
25
55
15

40

14
18
10
14
20
30
17
12
15
10

10
10
10
12
10
12
10
12



CERVEJA & CIDRA | BEER

DIGESTIVO | DIGESTIF
10
10
8

10
10
19
10
10

4 | 6
5
5
7
7
5

AMARO AVERNA 	
AMARO MONTENEGRO 	
LICOR BEIRÃO 
LICOR BEIRÃO D’HONRA 	
SAMBUCA 	
SUZE 	
RICARD 	
DRAMBUIE 

SUPER BOCK | DE BARRIL/DRAUGHT (IMPERIAL/CANECA)
SUPER BOCK LAGER	
SUPER BOCK | SEM ÁLCOOL/NON-ALCOHOLIC	
DOS SANTOS LAGER	
DOS SANTOS INDIAN PALE ALE	
SOMMERSBY



ÁQUA & REFRIGERANTES | WATER & SOFT DRINKS

CAFÉ & CHÁ/COFFEE & TEA

FILTERED WATER STILL/SPARKLING	
ÁGUA VITALIS 37.5/75 CL
ÁGUA DAS PEDRAS 37.5/75 CL	
FEVER TREE SELECTION	
PEPSI/PEPSI MAX	
7UP	
RED BULL	
SUMOL	
ICE TEA	
COMPAL JUICE	
FRESH JUICE

ESPRESSO	
COFFEE	
TEA SELECTION

4.5
4
4
5
5
5
6
5
5
5
6

3.5
4
4

6
6



KIDS MENU



MENU CRIANÇA / KIDS MENU

SALADA VERDE 10

GREEN SALAD

PIZZA MARGHERITA  18

MOLHO DE TOMATE, MOZZARELLA, MANJERICÃO

TOMATO SAUCE, MOZARELLA CHEESE, BASIL

BIKINI SANDWICH  14

FIAMBRE E QUEIJO, BATATA FRITA

HAM & CHEESE, FRENCH FRIES

CHEESEBURGUER   14

HAMBÚRGUER DE VACA, QUEIJO CHEDDAR, MAIONESE DE MOSTARDA, PICKLES CASEIROS, PÃO DE BRIOCHE

CHEESEBURGER   

BEEF BURGER, CHEDDAR, MUSTARD MAYO, HOMEMADE PICKLED CUCUMBER, BRIOCHE BREAD

MEZZE RIGATONI COM MOLHO NAPOLITANO 14

MEZZE RIGATONI WITH NAPOLITANA SAUCE

MEZZE RIGATONI À BOLONHESA  16

MEZZE RIGATONI WITH BOLOGNESE SAUCE

GELADO ARTESANAL  4

POR BOLA 

ARTISANAL ICE CREAM

PER SCOOP

PRATO DE FRUTA 10

SELEÇÃO DO DIA

FRUIT PLATE 

DAILY SELECTION

Preços com IVA incluido à taxa legal em vigor. Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar por favor informe-nos.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este
inutilizado. É proibida a venda e consumo de bebidas alcoólicas a menores de 18 anos. Este estabelecimento possui livro de reclamações.

Prices include VAT at the applicable legal rate. If you have any dietary requirements, allergies, or questions about ingredients, please inform our team. No dish, food item, or beverage,
including couvert, will be charged unless ordered by the customer or left untouched. We do not sell or serve alcohol to persons under the age of 18. This establishment has a complaints 
book. This establishment has a complaints book.
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