FLAVORS

STEAKS | CHOPS | SEAFOOD




SUPPE

KURBISSUPPE (27101110 %

Kokos | Maharadja Curry | Ingwer-GewUrzbrot

+ Jakobsmuschel (13

RINDERTEE (1,2,9,10,11,12,14,16)

Gyoza vom Ochsenschwanz | Wurzelgemise
SALATE

CAESAR SALAT (249

Romana Herzen | Parmesan | Caesar Dressing | gegrilltes Knoblauch-Baguette

FRANKFURT HOUSE SALAD .01 e
Wildkrautersalat | Rube | Apfel-Vinaigrette | Gemisechips 1

+ Ziegenkase Brulee (7

€ 14,00

+€ 500

€ 19,00

€ 18,00

€ 18,00

+€ 6,00



VORSPEISEN

TATAR VOM THUNFISCH .9.12.14)

Zitronen-Tahina-Marinade | Avocado | Rauch-Paprikagel

TATAKI VOM RIND (2,3,7,9,10,11,12,14)
Ponzu | Knoblauch Chips | Frihlingslauch | Rettich | Erdnuss

BEETE AUS DEM OFEN .14 0

Orange | Ras el-Hanout | Granola Bar

100%

SUSSKARTOFFELWAFFEL (rsi0m

Entenconfit | Ahornsirup | Senfkaviar | getrocknete Aprikose

€ 26,00

€ 29,00

€ 19,00

€ 2500



FLEISCHLOS

PASTA CHITARRA (1,2,4,7,9,10,12,13) VEG(?:E,AN

100%

Parmesan-Triffelschaum | gerdstete Maronen

SUSSKARTOFFEL-GNOCCHI 501012 N

Grinkohlpesto | Walnisse | gerducherter Tofu

FISCH
HEILBUTT (1,4,7,9,10,12,15)

Kartoffelrahm | gebrannter Lauch | Chorizo-Tramezzinistreusel

LACHS (7.9

Gartengurke | Créme Fraiche | Dillsl | gepuffter Reis | Forellenkaviar

€ 31,00

€28,00

€ 4200

€ 36,00



FLEISCH KLASSIKER | MEAT CLASSICS

WIENER SCHNITZEL (1.2.7.9.10.11)

Paniertes Kalbsschnitzel | Kartoffel-Gurkensalat | kaltgerUhrte Preiselbeeren

LAMMRUCKEN (1.7..10.11)

Tramezzini Cro0tons | Oliventapenade | Weilke Bohnen | Thymian-Rosmarin-Jus

ZWEIERLEI VOM DUROC (7.5.10.11.12,14,15)

Filet und Bauch vom Durocschwein | Kirbis | Brokkolini | Teriyaki-Schwarzkirsch-Jus

KIKOK MAISHUHN ¢,

Zitrone | Knoblauch | Blattpetersilie | Natives Olivendl

€ 38,00

€ 41,00

€ 4100

€ 34,00



STEAKS
DEUTSCHES PREMIUM DRY-AGED RINDFLEISCH

True Wilderness - Premium-Fleisch von regionalen Rindern
Fleischveredelung in Perfektion. In speziellen Reifekamsnmern wird das regionale Fleisch Uber 21 Tage abgehangen,
wodurch es seinen einzigartigen und intensiven Geschmack entwickelt - ein Muss fir Fleischliebhaber.

PORTERHOUSE STEAK pro 100g € 2100
T BONE STEAK ) pro 100g € 19,00

CLUB STEAK ) pro 100g € 16,00




NEUSEELANDISCHES RINDERFILET ), € 56,00
Hereford-Angus Kreuzung, Weidehaltung

250g

AUSTRALIAN FLANKSTEAK ) € 57,00
Black Angus, 180 Tage Getreidefutterung

350¢g

US PREMIUM RIBEYE STEAK € 64,00
USA IBPHereford-Angus Kreuzung, 120 Tage Mastbetrieb, USA IBP

300¢g

SOSEN

Pfeffer SoRke € 500 Truffelmayonnaise € 500

(9,10,11,16) (2,4,10,11,13)

Frankfurter Krauterbutter € 3,00 Frischer Meerrettich € 3,00

(7,11) (9)



BEILAGEN

KUrbis aus dem Ofen

Pfannengemuise vom Markt
(7,10)

Gebratene Pilze | Krauter
(7)

Blattspinat mit Gorgonzola
(7)

Kleiner Wildkrautersalat

(1,9,10)

€900
€900
€ 10,00
€ 38,00

€ 9,00

KartoffelpUree | Butter
(7)

KartoffelpUree | Triffel

(4,7,10,13)

Steakhouse Fries | Rosmarin | Parmesan
(7)

Jasmin Reis | Sesam

(14)

Handgemachtes Sauerteigbrot mit
Salzbutter und Schnittlauchfrischkéase

(1,7)

€ 8,00
€ 10,00
€ 38,00
€6,00

€ 6,00

Unsere Beilagen werden als Erganzung zu den Hauptgerichten serviert und sind ausschlieRlich in Verbindung mit einem Hauptgang bestellbar.

Wir kimmern uns um Sie. Bitte teilen Sie unserem Servicepersonal mit, wenn Sie eine Lebensmittelallergie haben, so dass wir Sie bei der Wahl |hrer Speisen beraten kénnen.
Allergene: 1) Gluten, 2) Eier, 3) ErdnUsse, 4) Fisch, 5) Krebstiere, 7) Milch/Butter, 8) Nusse, 9) Schwefeldioxid, 10) Sellerie, 11) Senf, 12) Soja, 13) Weichtiere, 14) Sesam, 15) Schwein, 16) Alkohol






