TAVERNE

KULINARISCHE HIGHLIGHTS DER
HESSISCHEN ESSKULTUR

oder Apfelwein, zéhlt zu den Klassikern der Region
- ein leicht herbes, erfrischendes Getrank mit geringem
Alkoholgehalt. Traditionell serviert
im ,Bembel“ (eine dickb&uchige Steinzeugkanne) und
im ,Gerippten” (einem speziellen Glas mit einer
rautenformigen AuRenstruktur).

Eine Spezialitat, die fur Frankfurter Lebensart steht -
Probieren Sie sie aus!

Prost - oder

wie man hier so schon sagt!



TAVERNE

ZEIT FUR APFELWEIN

Alle unsere ,Der alte Hochstadter“ Apfelweine stammen aus der Kelterei Hohl,

der altesten Apfelweinkelterei Deutschlands.

Boskoop (6,4 Vol %)

0,251 €5,00
0,5l €10,00
1 €18,00

Jonagold (5,1 vol %)

0,251 €5,00
0,5l €10,00
1 €18,00

Rosé (4,7 Vol %)

0,25l € 5,00
0,51 €10,00
1 €18,00
Schoppepetzer (55 vol %) Speyerling (55 Vol %)
unfiltered filtered
0,25l €450 0,251 €450
0,51 €9,00 0,51 €900
1 €16,00 1 € 16,00
Apfelsaft PUR klar Apfelsaft PUR naturtrab
0,251 €450 0,25l € 450
0,5l €9,00 0,5l € 9,00

1 €16,00 1 €16,00

Service Charge and VAT included. .
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Restaurant Taverne
c/o Frankfurt Airport Marriott Hotel & Sheraton Frankfurt Airport Hotel
Flughafen / Terminal 1, Hugo-Eckener-Ring 15
60549 Frankfurt, Deutschland
Taverne-Frankfurt.com
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