
DÎNER À QUATRE MAINS
18 JUIN 2026

Au Fiskebar, Francesca Fucci et Alessandro Cannata 
signent Paesaggi, un dîner en hommage à la culture 
culinaire italienne, première inscrite au patrimoine 
culturel immatériel de l’humanité par l’UNESCO.



Paesaggi est un voyage : 
un défilé de panoramas 
culinaires qui racontent
une cuisine italienne
où la mémoire donne
la profondeur, et l’audace 
des Chefs donne l’élan.



FRANCESCA FUCCI, Chef, Fiskebar
ALESSANDRO CANNATA, Chef, Hôtel des Horlogers

19H00

Apéritif
20H00

Dîner en 5 temps
en option : accord mets et vins italiens

18 JUIN 2026
FISKEBAR
QUAI DU MONT-BLANC 11, GENÈVE

APÉRITIF, DÎNER						      150 CHF
APÉRITIF, DÎNER, ACCORD METS ET VINS			   210 CHF



Dîner

A tavola
Pain au levain, servi avec Huile d’Olive Mandranova, 
cultivar Giarraffa, et Petite Focaccia à la Tomate

Cannolicchi di Mare
Couteaux de Mer, Sauce au Persil, Fleurs d’Ail
des Ours des Bois Locaux et Lait d’Amande Sicilienne

Fagottino Acqua e Farina
Raviolis farcis aux Tomates Cerises Brûlées,
sauce à la Bottarga Sarde et Fenouil Sauvage

L’Uovo di Oggi
Mousse de Jaune d’Œuf, Coque Croustillante, 
Guanciale et Pecorino Romano

Vitello come Tonnato
Côte de Veau Vaudoise, Sauce Tonnato,
Pommes de Terre Soufflées et Oxalis

Intorno a una Sfogliatella Limonata
•	 Sorbet au Citron d’Amalfi et Granité au Prosecco 

de Valdobbiadene
•	 Ricotta Sucrée et Pâte Feuilletée Croustillante
•	 Compotée de Citron et Huile d’Olive Nocellara
•	 Gelée de Citron, Piment et Sel
•	 Une Gorgée de Limoncello Maison



Quai du Mont-Blanc 11
Genève

www.fiskebar.ch
@fiskebar.ch

+41 (0)22 909 60 71


