BRASSERIE

A PARTAGER

Gyozas d’Uyama 15.-
Sis gyozas croustillants, sauce teriyaki

brillante et sésame grillé (1, A, V)

Choisissez : poulet et légumes (1, A) ou légumes

Soupe de potimarron 19.-
Huile de piment, créme liquide, coriandre et
pain a I'ail grillé (1,5, v)

Gressins au prosciutto 16.-
Gressins croustillants au prosciutto,
accompagnés d’un aioli au raifort (1, 3,5, P)

Crevettes a ’ajillo 25.-
Crevettes poélées a I’huile d’olive, ail, piment,
persil et citron (2)

Le duo du Living 23.-

Deux mini hot dogs, sauce tartare,
cheddar et bacon (1,3, 5, P)

Arancini aux champignons 16.-
Quatre arancini aux champignons,
créme de Gruyere (1,3,5,A,V)

PLATS
RECONFORTANTS

Pinsa des Cimes 29.-
Raclette fondante, pommes de terre roties,
bacon fumé, oignons et ciboulette (1,5, P)

Pinsa Margherita 25.-

Tomate, mozzarella, basilic (1,5, V)

Rigatoni a La Forestiére 29.-
Créme de champignons, champignons sautés
et fines herbes (1,5, V)

LES INTEMPORELS

Tartare de beeuf suisse classique 46.-
Cornichons, cipres, moutarde, ketchup, sauce
Worcestershire, échalote et persil ; servi avec

frites maison, salade verte et toasts (1, 4)

Club sandwich au saumon fumé 39.-
Avocat, fromage frais, concombre, aneth
et citron servi avec une salade verte (1, 4, 5)

Le smash raclette 45.-
Boeuf smashé, raclette, bacon, portobello roti,

oignons caramélisés, roquette et sauce maison, dans

un pain brioché grillé ; servi avec frites maison. (1,5,P)

César 1519 34.-
Laitue romaine, bacon fumé, ceuf parfait,

sauce César, Parmesan et crotitons dorés. (1,3,5, P)
Choisissez votre garniture :

poulet croustillant (1, 3) ou brochette de crevettes (2)

SIDES

Frites maison & mayonnaise a la truffe (1.3, v) 9.-

Frites de patate douce &
mayonnaise a la truffe (1.3,v) 10.-

DOUCEURS

Cookie tiéde caramel-noisette et glace vanille  14.-
Cookie chaud au caramel et aux noisettes, coeur
fondant, caramel coulant (1,3,5,7,V)

Pavlova aux fruits rouges 15.-
Meringue suisse, double créeme de Gruyeére, fruits
rouges et coulis (3,5, V)

Origine de nos produits : Beeuf : Suisse - Delmonico : Argentine (Peut avoir été produit avec des promoteurs de performance non hormonaux tels que des antibiotiques)
Chevreuil : Pologne - Chorizo : Espagne - (Euf : Suisse - Lard fumé : Suisse - Poulet : Suisse - Crevettes : Vietnam - Bar : Gréce - Calamars : Océan Indien oriental.

Allergénes et informations nutritionnelles : 1. Gluten - 2. Crustacés - 3. (Euf - 4. Poisson - 5. Lactose - 6. Mollusque - 7. Fruits a coque - A. Alcool - V. Végétarien - P. Porc
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