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. et huile d'olive extra vierge (3,7,V)

MENU VEGETARIEN

JEUDI 31 DECEMBRE 2026
19H Apéritif et canapés
20H Diner

REVEILLON DU
NOUVEL AN

APERITIF

g 5
Focaccia aux olives, tapenade de tomates séchées et pcrmestx’\"'

Espuma d'ceufs brouillés & la truffe et aux champignons (3,5, VLu
Textures de chou-fleur et praliné de cacahuétes (5,7,v)

TARTELETTE AUX CHAMPIGNONS DE PARIS
Shimeji en pickles, oignons rouges,
vieux gruyére et pousses de moutarde (1,3,5,AV)

Noix caramélisées, creme de balsamique

POTIMARRON ETCHATAIGNES -~ *- ="

pommever'fe au curryver'r ( ) . -

TORTELLINI AU TALEGG[O'
ET A LA TRUFFE BLANCHE

Mousseline de chataignes et émulsion de parmesan (1,3,5,A,14.#;

P

LA NOIX DE COCO
Chocolat, sorbet pifia colada et Malibu (5,7,A,V)

LA CREATION DE NOTRE CHEF PATISSIER
Créme brilée au chocolat, biscuit cacao,
crémeux praliné et textures de poire (1,3,5,7,V)

ALLERGENES : 1. Gluten - 2. Crustacés - 3. CEuf - 4. Poisson -
5. Lactose - 6. Mollusques - 7. Fruits a coque - A. Alcool - V. Végétarien

CHF 795 par personne. Sur réservation.

W VERBIER

Rue de Médran 70 - 1936 Verbier
T.+4127 472 88 88 - E. bf.wverbier@whotels.com



