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(ohne Graten)

Von der spanischen Kiiste

ZUM TEILEN
Avocado Crostini 11 Gebratene Rindfleischstreifen ‘Pica Pau’ 19 Gebratene Garnelen ‘Al Ajillo’ 21
Ciabatta | Limette | Zwiebelkonfit Butter | Knoblauch | Chili | Essiggemiise Olivendl | Knoblauch | Chili
Krauterbaguette Krauterbaguette
Mallorqumls::he Ger!1usetarte 14 Rindercarpaccio | roter Mangold 16
Manchego Kase | Oliven . .
Pecorino | Olivendl
+ Iberico Schinken 8
SALATE SUPPE & SANDWICH
Der Kleine 8 Caesar Salad 14 Grill 16 Suppe der Saison 7
Blattsalate | Rohkostgemiise | Hausdressing Parmesan | CroGtons | Caesar Dressing
Clubsandwich 19
Cobb Salad | (GF) 17 + Gegrillte Maishdhnchenbrust 10 Hahnchen “Pollo Fino” | Eisbergsalat
Salatherzen | Lauchzwiebeln | Avocado Tomaten | Speck | Hausgemachte
Speck | EI"I Tomate | Mal.shahnchenbrust + Drei gebratene Riesengarnelen 16 Mayonnaise | Steakhouse Fries
Cheddarkdse | Hausdressing
STEAKS & GEGRILLTES
250g USDA Striploin 39 400g Brasilianisches Angus Rib-Eye 43 250g Secreto “geheimes Filet” 32
vom lberico Schwein
180g Rinderfilet aus dem Alpenvorland 36 500g St Louis Spare Ribs ,,BBQ Style” 33
Vom hillischen Landschwein
LammspieRe 29
Halbes Heidelberger Bierhdhnchen 24 Rote Zwiebel | Paprika
Alle Steaks, Grills & Fang des Tages servieren wir
inklusive einer Sauce oder Butter
und einer Beilage
BEILAGEN & SAUCEN
Steakhouse Fries 5 ] . Pfefferkornsauce 3
.. . Sautierter Blattspinat 5 L.
SiiBkartoffel Fries 5 Gebratene Pil c Sauce Bérnaise 3
Ofenkartoffel mit Krauterquark 5 Se' a el eGI zlf . 5 Red Chimichurri 3
Bratkartoffeln 5 callso:la es Griflgemuse c Marriott Steakbutter 3
Tomaten Pilav Reis 5 Kf e: ‘_:V; ilagensalat 5 Krauter Zitronen Butter 3
einer Bellagensala Grill 16 Steaksauce 3
GRILL 16 SPEZIALITATEN VEGETARISCH & VEGAN
Wiener Schnitzel vom Hohenloher Kalb 32 220g Grill 16 House Burger 24 Vegetarischer Flammkuchen 18
Hausgemachter Kartoffel-Gurken-Salat Cheddarkase | Speck Créme Fraiche | rote Zwiebeln
Zitrone | Preiselbeeren Geschmorte rote Zwiebeln Griiner Spargel | Kirschtomaten
Steakhouse Fries | Grill 16 Steaksauce
Vegane Schlemmerei 25
Steakhouse Rigatoni 23 Cremige Gnocchi-Pfanne | Saisonale Pilze
Hausgemachtes rustikales Rindfleischragout Getrocknete Tomaten | Pinienkerne
Cheddar iiberbacken | Crunchy Chili Ol
FANG DES TAGES
Odenwalder Forelle im Ganzen 29 Gebratenes Wolfsbarschfilet 36 180g Lachsfilet 24
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