f%%%%’% wostsn tarrtn”

Nos honra que nos acomparnes en este viaje sensorial
por ltalia: un homenaje a la original cucina originale,
donde nuestro Chef Ejecutivo y su equipo comparten
creaciones inspiradas en recetas tradicionales
y detalles contemporaneos.

En Amici no solo servimos cocina italiana; servimos
momentos que permanecen en el paladar. Mi cocina
es honesta, casi desnuda, donde el ingrediente no tiene
donde esconderse y el comensal solo tiene una opcion:
dejarse seducir por lo autentico..

Chef Julio Gémez

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.

0 Alergénicos / Allergenic Vegetarianos / Vegetarian Libre de gluten / Gluten free o Picante / Spicy Bajo en calorias / Low carb



Antipasto misto

$465 Seleccioén de prosciutto di Parma (30 g), mortadella
con pistache (30 g), Sopressa venela y quesos italianos,
acompafado de aceitunas, tomate deshidratado, cebolla
cambray y corazones de alcachofa.

Selection of Prosciutto di Parma (30 g), pistachio mortadella (30 g),
sSopressa venela and ltalian cheeses, served with olives, sun-dried
tomatoes, spring onions and artichoke hearts.

0
Insalata caprese al pesto

$325 Mezcla de tomates organicos con pesto de albahaca
y pistache, acompanada de queso Burraia.

Organic tomato selection with basil and pistachio pesto,
served with Burrata cheese.

0

Insalata di pesche e Gorgonzola

$300 Mezcla de lechugas, kale y radicchio, con durazno asado
caramelizado, acompafiado de Gorgonzola y nuez picada,
todo ligado con un aderezo italiano. Fresca y equilibrada,
donde lo dulce, lo intenso y lo crujiente se encuentran
en perfecta armonia.

Mixed greens, kale and radicchio, with roasted peach,
Gorgonzola cheese, walnuts and Italian dressing. Fresh and balanced,
where sweetness, intensity, and crunch meet in perfect harmony.

o

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccion del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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Crocante de tapioca con atiin (3 pzas.)

$245 Crujiente de tapioca con tinta de calamar que aporta textura
y contraste, coronado con tartar de atun aleta amarilla
(90 g) sazonado con Dijon, alcaparras y hierbas frescas,
acompanfado de vinagreta de limoncello. Un juego de
texturas y acidez que eleva el producto a una expresion
elegante y contemporanea.

Crispy tapioca with squid ink, topped with yellowfin tuna tartare (90 g),
Dijon mustard, capers and herbs, served with /imoncello vinaigrette.
A play of textures and acidity that elevates the product into an elegant,
contemporary expression.

o

Arancinis de brocoli (5 pzas)

$210 Esferas de risotlo rellenas de brécoli con queso mozzarellay
Grana Padano, empanizadas y servidas con salsa pomodoro
rustica con peperoncino.

Crispy risotto balls filled with broccoli, mozzarella and Grana Padano,
served with rustic pomodoro sauce and peperoncino.

o

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccion del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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Carpaccio de res

$250 Filete de res (70 g* en crudo) con costra de pimientas,
acompanado de mizuna organica, queso Pecorino Romano,
ragii de champifiones y crotones de pan de masa madre.

Beef tenderloin (70 g* raw) with pepper crust, served with mizuna, Pecorino
Romano, mushroom ragii and sourdough croutons.

o

Minestrone

$150 Sopa tradicional italiana con alubias, vegetales de temporada
y queso Grana Padano.

Traditional Italian vegetable soup with beans, seasonal vegetables
and Grana Padano cheese.

0
Crema de tomate confitado

$180 Crema de tomate confitado perfumada con tomillo,
servida con flat bread y mousse de queso de cabra.

Slow-roasted tomato cream infused with thyme, served with flatbread
and goat cheese mousse.

o

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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Sorrentinos al bisque di gamberi

$445 Inspirados en la tradicion del sur de Italia, donde el mar marca
el ritmo de la cocina, estos sorrentinos encierran un delicado
ragui de camaron (120 g) que se funde con tomate pera,
mozzarella y albahaca fresca. Cada bocado se bafaen un
bisque de langostinos, profundo y aterciopelado, que evoca
largas sobremesas frente al Mediterraneo. Un plato que
no solo se come, se vive.

Inspired by the traditions of southern Italy, where the sea sets the rhythm
of the kitchen, these sorrentini are filled with delicate shrimp ragu (120 g),
blended with pear tomato, mozzarella, and fresh basil. Each bite is bathed
in a velvety langoustine bisque, evoking long Mediterranean afternoons.
Adish not only to be eaten, but to be experienced.

0
Lasagna alla bolognese

$350 Capas de pasta fresca hecha en casa que resguardan un
ragii de res cocinado lentamente, con salsa pomodoro casera
y una mezcla de quesos italianos gratinados. Un clasico que
envuelve y evoca la tradicion en cada bocado.

Layers of homemade pasta enclosing a slowly cooked beef ragit, with
homemade pomodoro sauce and a gratin of Italian cheeses. A classic that
embraces tradition in every bite.

o

Tagliatelle ai funghi selvatici

$380 Tagliatelle hechos en casa, bafiados en salsa cremosa
de hongos silvestres (100 ml), terminados con queso
Grana Padano.

Homemade tagliatelle with creamy wild mushroom sauce (100ml),
finished with Grana Padano.

o

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne iliness.
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Ravioli Amici

$350 Ravioli rellenos de mozzarellay parmesano vegano,
con epazote, granos de elote dulce, cebollay ajo, bafados
en salsa de flor de calabaza con toque de chile serrano.

Vegan mozzarella and parmesan ravioli with epazole and sweet corn,
served in squash blossom sauce with a hint of serrano chili.

o

Fetuccine Alfredo

$350 Fettuccine hechos en casa, envueltos en una salsa cremosa
donde el parmesanoy el Grana Padano se funden
con suavidad, creando una textura rica y reconfortante.
Un clasico italiano que celebra la simplicidad con un sabor
profundamente irresistible.

Homemade fettuccine in a creamy parmesan and Grana Padano sauce,
rich and comforting. A classic Italian dish that celebrates simplicity with
irresistible flavor.

0
Risotto de pera y Gorgonzola

$350 Arroz cremoso cocinado con vino blanco y parmesano, donde
la dulzura de la pera rostizada se funde con la intensidad
del Gorgonzola y el toque crujiente de nuez garapifiada.
Un equilibrio delicado entre lo dulce y lo salado que sorprende
en cada bocado.

Creamy risollo with white wine and parmesan, where the sweetness of
roasted pear blends with the intensity of Gorgonzola and the crunch of
candied walnut. A delicate balance of sweet and savory in every bite.

o

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne iliness.
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Risotto allo zafferano

$450 Risotto al azafran acompafiado de camarones, mejillones,
almejas y calamar (145 g de mariscos), flambeados
con Pernod y terminado con queso Grana Padano.

Saffron risotto with shrimp, mussels, clams and squid (145 g seafood),
flambéed with Pernod and finished with Grana Padano.

o

Risotto agli asparagi

$350 Risotlto cocinado con vino blanco, esparragos, tomate
deshidratado y queso de cabra, terminado con lascas
de Grana Padano.

Risotto with white wine, asparagus, sun-dried tomatoes
and goat cheese, finished with Grana Padano.

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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Calabrese

$375 Pizza de salsa pomodoro, mozzarella fresca, salami
calabrese y soppressala (40 g en total), aceitunas Kalamala,
peperoncinoy tomate deshidratado.

Pomodoro sauce, fresh mozzarella, calabrese and soppressata salami (40 @),
Kalamata olives, peperoncino and sun-dried tomatoes.

o

Romana

$375 Pizza o calzone de masa rustica, de fermentacion lenta
gue aporta caracter y una corteza crujiente, con mozzarella
fresca (120 g), salchicha italiana (80 g), setas, corazones
de alcachofa, arugulay jitomate rostizado a las finas hierbas.
Una combinacion generosay vibrante, donde cada ingrediente
aporta su propio acento en perfecta armonia.

Rustic pizza or calzone with fresh mozzarella (120 g), Italian sausage (80 g),
mushrooms, artichokes, arugula, and roasted tomato. A generous and
vibrant combination where each ingredient contributes its own accent

in perfect harmony.

o

Mortadella al pistacchio

$375 Pizza o calzone elaborado con masa madre, con una textura
ligera, aireaday llena de sabor, con base de salsa de vino
blancoy mozzarella fresca (120 ), coronada con mortadella
al pistache (80 Q), ricotta y pesto de pistache. Un proceso
artesanal que realza cada ingrediente y transforma cada
bocado en una experiencia.

Pizza or calzone with white wine sauce, fresh mozzarella (120 g), pistachio
mortadella (80 g), ricolla, and pistachio pesto. An artisanal process that
enhances each ingredient and transforms every bite into an experience.

o

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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Fichi e prosciutio

$450 Pizza o calzone de masa rustica con mozzarella fresca
(120 g), prosciutto (60 g), compota de higos, arugula
y nuez caramelizada.

Rustic pizza or calzone with fresh mozzarella (120 g), prosciutto (60 g),
fig compote, arugula and caramelized walnuts.

o

Margherita

$350 Pizza o calzone de masa rustica con salsa pomodoro,
mozzarella fresca, tomate rostizado, albahaca y orégano.

Rustic pizza or calzone with pomodoro sauce, fresh mozzarella, roasted
tomato, basil and oregano.

o

Arrabbiata di mare

$490 Pizza o calzone con salsa pomodoro, mozzarella fresca (120 g),
camarones salteados (150 g) con ajo, peperoncinoy Pernod,
terminada con aceite de oliva.

Pizza or calzone with pomodoro sauce, fresh mozzarella (120 g),
shrimp (150 g) sautéed with garlic, peperoncino and Pernod,
finished with olive oil.

o

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccion del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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Petto di pollo alla cacciatora

$640 Pollito de leche rostizado a las finas hierbas (400g), cocinado
en salsa pomodoro con alcaparras, aceitunas, vino tinto
y vegetales, acompafnado de guarnicion de temporada.

Roasted baby chicken (1 whole), cooked in pomodoro sauce with capers,
olives, red wine and vegetables, served with seasonal garnish.

Pescato del giorno gratinato

$685 Pescado fresco del dia (150 g), cocinado sous vide con hierbas,
gratinado con ragii de camarén (70 g), acompafado de puré
de chicharoy vegetales baby.

Catch of the day (150 @), cooked sous vide, topped with shrimp ragit (70 g),
served with green pea purée and baby vegetables.

o

Porchetta alla romana

$650 Porchetta de cerdo (350 g), cocinada lentamente con hinojo,
ajoy vino blanco, servida con papas al romero.

Slow-cooked porchetia (approx. 220 g) with fennel, garlic and white wine,
served with rosemary potatoes.

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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Costata di manzo alla griglia

$930 Bife ancho argentino (350 g/ 14 0z), a la parrilla, sellado
alfuegoy terminado con mantequilla de tomillo, acompanado
de hongos rostizados y papa al horno con pancetla.
Elfuegoy la brasa realzan su caracter, creando un sabor
intenso y memorable.

Argentinian ribeye (350 g / 14 0z), grilled and finished with thyme butter,
served with roasted mushrooms, and baked potato with pancella. Fire and
embers enhance its character, creating an intense and memorable flavor.

o

Stufato alla milanese

$885 Res braseada (3509) en vino tinto, acompafiada de risotto
milanese y vegetales, terminada con gremolala.

Braised beef (350 g) in red wine, served with saffron risotlo
and vegetables, finished with gremolata.

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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Tiramisi

$210 Capas delicadas de mascarpone y savoiardi impregnados en
espresso, con chocolate amargo y frutos rojos que equilibran
cada bocado. Un clasico italiano elegante e irresistible, hecho
para cerrar la experiencia con el toque perfecto.

Creamy mascarpone liramisu with espresso-soaked savoiardi,
dark chocolate and red berries. An elegant and irresistible Italian classic,
the perfect finale to the experience.

0

Migliaccio

$210 Pastel tibio de ricotla perfumado con limoncello, acompanado
de supremas de naranja flambeadas, chocolate ruby y salsa

citrica de fresa. Un postre sofisticado y poco comun, pensado
para una experiencia diferente.

Warm ricotta cake with [imoncello, served with flambéed orange, ruby
chocolate and citrus strawberry sauce. A sophisticated and uncommon
dessert, crafted for a unique experience.

0

Torta caprese

$210 Suave torta caprese de chocolate y frutos secos, acompanada
de helado artesanal de ricolla.

Chocolate and nut cake served with artisanal 7icolia ice cream.

o

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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JUCCOLLO

$210 Delicado mousse de chocolate blanco con corazon de
limoncelloy bizcocho de menta, acompanado de crumble
de frambuesa.

Delicate white chocolate mousse with a limoncello center
and mint sponge cake, served with raspberry crumble.

o

Setteveli

$210 Intenso pastel de chocolate amargo en capas, acompafnado
de praliné de avellanay copos crujientes.

Layered dark chocolate cake with hazelnut praline and crispy flakes.

o

Tartufo al cioccolato

$210 Mousse de chocolate amargo con centro de ganache
de chocolate blanco, cubierto con chocolate de leche
y frutos secos.

Dark chocolate mousse with white chocolate ganache center,
coated with milk chocolate and nuts.

o

Gelato del giorno

$210 Seleccion del chef de gelalo artesanal (2 bolas),
servido con cantuccini y frutos frescos de temporada.

Chef’s selection of artisanal gelato (2 scoops), served with cantuccini
and seasonal fruits.

®
Fon appetitr!

Precios en Pesos Mexicanos. 16 % de IVA incluido. La propina no es obligatoria y queda a eleccién del cliente. Formas de pago AMEX, MASTER CARD, VISA, moneda
nacional y si usted esta hospedado en el hotel puede cargar a su habitacién con crédito abierto. (*) Peso de materia en crudo. ** En Amici los alimentos no cocinados se
elaboran con productos crudos de alta calidad, sin embargo su consumo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita. Si usted tiene alguna necesidad o restricciones
dietéticas especiales, por favor contacte a un supervisor.

Prices in Mexican Pesos, TAX included. Service at your discretion. Payments form, AMEX, MASTER CARD, VISA, national currency, if you are staying with us you can
charge to you room if you have open credit. (*) Weight of raw material. (**) In Amici we prepared raw food with high quality products, however, consuming raw
or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish,or eggs may increase your risk of foodborne illness.
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