
Main
主盘

卡邦尼管意粉

风干猪颊肉、巴马臣芝士、卡邦尼酱汁

或

松露野菌意式烩饭

卡纳罗利米烩饭配鸡油菌、牛肝菌、松露、意式丝绸芝士

或

炙烤𫚕鱼柳

芹菜根、紫椰菜花、烤黄菊苣、白豆、青口牛油酱汁

或

法式红酒炖鸡

黑醋洋葱、培根、勃根地红酒酱

或

澳洲西冷牛排

欧防风脆片、牛油鼠尾草意式面团、松露汁

需另加澳门币

Let’s Do Lunch
雅舍时令午餐

精致午膳套餐
中午 时至下午 时

两道菜午膳套餐，每位

三道菜午膳套餐，每位

Appetizer
前菜

田园沙拉

意大利火腿、水牛芝士、烤时蔬、蕃茄乾、柠檬

或

海鲷鱼薄切

茴香、香橙、柑橘风味油醋汁

或

烤和牛酥盒

香烤西冷、雅枝竹、洋葱、奶油、嫩菜苗

或

奶油南瓜蔬菜汤

南瓜、西兰花、卷心菜、烤酸种面包

Dessert
甜点

牛奶巧克力及香梨

巧克力千层酥配烩香梨及香梨冰淇淋

或

榛子及栗子慕斯

榛子果仁糖、栗子慕斯、香草香缇奶油、
栗子糖衣、柿子及香草冰淇淋

或

精选芝士拼盘

精选芝士配香烤面包

或

时令鲜果拼盘

精选时令水果及莓果


