
Les entrées

TaPENADE ET FOCACCiA À PARTAGER… OU PAS
12€ ●

Tataki de bœuf charolais, pesto de basilic à la pistache, 
aRTiCHAUT RÔTi ET OLiVES TAGGiASCHES, COPEAUX DE PARMESAN

23€ ●●

CrUDO DE LOUP DE NOS CÔTES AUX AGRUMES,
sALADE CROQUANTE DE FENOUiL ET JEUNES POUSSES

24€

Tartare DE SAUMON AUX OLiVES VERTES ET CiTRON CONFiT,
crème d’avocat citronnée 

23€

SaUMON FUMÉ (100GR), BLiNiS, CRÈME MONTÉE À LA CiBOULETTE
20€ ●●

lA BURRATA DU MOiS
19€ ●

SaLADE DE TOMATES ET CONCOMBRES,
fETA ET OLiVES DE KALAMATA / VERSiON VÉGANE SANS FETA

16€ ●

-

• 



SALADE NiÇOiSE / VERSiON VÉGANE
24€ / 19€

SALADE CAESAR, VOLAiLLE CROUSTiLLANTE AU PARMESAN
25€ ●●

SALADE DE POUSSES D’ÉPiNARDS ET TAGLiATA DE BŒUF FAÇON THAÏ
26€ ●

Les salades

Les risottos et pâtes

PÂTES TROFiE PARFUMÉES À LA TRUFFE, COPEAUX DE PARMESAN
29€ ●●

RiSOTTO AU PARMESAN 
24€ ●

RiSOTTO AU CiTRON, BURRATA DES POUiLLES ET BASiLiC 
26€ ●

RiSOTTO AUX ASPERGES, OLiVES TAGGiASCHES ET JAMBON DE PARME 
26€ ●

-



Les poissons

Filet de dorade de nos côtes, mousseline de brocoli
et brocolini grillés, jus corsé

35€

Filet de loup de nos côtes en vapeur,
légumes croquants à l’huile d’olive  

34€

Homard entier décortiqué et rôti au beurre,
risotto crémeux et émulsion de bisque 

59€ ●

Possibilité de partager (2 personnes) avec une demi-pièce de homard et une
pORTiON DE RiSOTTO

SuPPLÉMENT 20€



Les viandes

TARTARE DE BŒUF CHAROLAiS COUPÉ AU COUTEAU
À L’iTALiENNE (180 GR), FRiTES DE PANiSSE  

32€

SUPRÊME DE VOLAiLLE CUiT EN BASSE TEMPÉRATURE, RÔTi AU BEURRE,
RiSOTTO AU PARMESAN, JUS DE VOLAiLLE À L’OLiVE TAGGiASCHE  

34€ ●

CHEESEBURGER (180GR) AU CHEDDAR, FRiTES MAiSON
ROMAiNE, TOMATE, PiCKLES DE CORNiCHON ET JALAPENOS,

OiGNONS FRiTS, MAYONNAiSE MAiSON
33€ ●●●

A partager (2 personnes)
SELON ARRiVAGE

CÔTE DE BŒUF GRiLLÉE (1KG), POMMES DE TERRE GRENAiLLES A L’AiL, 
PERSiL, SAUCE BORDELAiSE

89€ ●



Les accompagnements

FRiTES
6€

LÉGUMES VAPEUR À L’HUiLE D’OLiVE
8€

SUCRiNE À L’HUiLE D’OLiVE & CiTRON
6€

TOMATES CERiSES, HUiLE D’OLiVE ET CRÈME DE BALSAMiQUE
7€

FRiTES DE PANiSSE
8€

POMMES DE TERRE GRENAiLLES, AiL ET PERSiL
7€

• 



Menu enfant

PLAT / Main course  (au choix)
Steak haché (180 g) 

ou
filet de loup

ou
TeNDERS DE POULET

→ Servi avec un accompagnement
FriTES OU RiZ BASMATi OU LEGUMES VAPEUR

oU

• TrOFiE AU JAMBON

DESSERT
Pot de glace au choix ou soupe de fruits rouges 

boisson
Eau avec sirop 

22€



Les desserts

CRÈME BRULÉE AUX ZESTES DE CiTRON
11€

SOUPE DE FRUiTS ROUGES, GLACE VANiLLE 
12€ ●

GLACE YAOURT À L’HUiLE D’OLiVE ET CiTRON CONFiT
10€ ●●

TARTE CiTRON-HUiLE D’OLiVE, COULiS DE FRUiTS ROUGES 
12€ ●●

MiLLE-FEUiLLE À LA VANiLLE, CRÈME ANGLAiSE 
12€ ●●

CHEESECAKE PASSiON, COULiS DE FRUiTS EXOTiQUES 
12€

ENTREMET CHOCOLAT CARAMEL ET CACAHUÈTE, COULiS CARAMEL BEURRE SALÉ
12€



PRIX NETS

 Si VOUS AVEZ DES ALLERGiES OU DES EXiGENCES ALiMENTAiRES PARTiCULiÈRES, 
MERCi D’EN iNFORMER LE MAÎTRE D’HÔTEL. NOUS RESTONS À VOTRE ÉCOUTE

CONCERNANT LES iNGRÉDiENTS DE NOS PLATS.

 LES BOiSSONS NE SONT PAS iNCLUSES. DE L’EAU POTABLE EST DiSPONiBLE
GRATUiTEMENT SUR DEMANDE.

ORiGiNES DES ViANDES :  VOLAiLLE : FRANCE / BŒUF: FRANCE / VEAU : FRANCE

● = GLUTEN
● = LACTOSE

● = ARACHiDES ET/OU FRUiTS À COQUE

VÉGÉTARiEN

VÉGAN



LE MERiDiEN NiCE
1, PROMENADE DES ANGLAiS

06046 NiCE, FRANCE
T +33 (0)4 97 03 40 37
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