TAPENADE ET FOCACCIA A PARTAGER... OU PAS
12€ @

VELOUTE DU MOIS
e W@

FOIE GRAS MI-CUIT AU PORTO, CHUTNEY POMME-POIRE ET BRIOCHE TOASTEE
25€ @

RAVIOLES DE GAMBAS A L’ASIATIQUE, BOUILLON DE TETES DE HOMARD INFUSE A LA CITRONNELLE
ET AU GINGEMBRE
24€° @
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| es salades

SALADE NICOISE / VERSION VEGAN
24€/19€ @

SALADE CAESAR, VOLAILLE CROUSTILLANTE AU PARMESAN
25€ @
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HOMARD ENTIER DECORTIQUE ET ROTI AU BEURRE, RISOTTO CREMEUX ET EMULSION DE BISQUE
59€

POSSIBILITE DE PARTAGER (2 PERSONNES) AVEC UNE DEMI-PIECE DE HOMARD ET UNE PORTION DE RISOTTO
SUPPLEMENT 20€

| es poissors
GAMBAS GRlLLEES, TAJINE DE LEGUMES ANCIENS ET POIS CHICHES, CORIANDRE ET CITRON
33€
FILET DE LOUP DE TAMARIS, MOUSSELINE DE PATATE DOUCE A L’ORANGE, EMULSION AGRUMES
34€
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L es Handes
FILET DE BCEUF (180OGR) ROTI AU BEURRE, GRATIN DE POMMES DE TERRE ET CELERI-RAVE PARFUME A LA TRUFFE,
SAUCE AU VIN ROUGE ET AUX ECHALOTES
45€
CORDON BLEU DE VOLAILLE FERMlERE, JAMBON BLANC & COMTE, CASSOLETTE DE LEGUMES ET SAUCE IVOIRE
34€ O

CHEESEBURGER (180 G) AU CHEDDAR FONDU, FRITES MAISON
ROMAINE, TOMATE, PICKLES DE CORNICHON ET JALAPENOS, OIGNONS FRITS, MAYONNAISE
33€ 00

_RACLETTE BURGER (180G), FROMAGE A RACLETTE, FRITES MAISON
LARD GRILLE, OIGNONS CONFITS, MAYONNAISE MAISON A LA MOUTARDE A L’ANCIENNE ET MIEL
33€ 00

COTE DE BCEUF GRILLEE POUR 2 PERSONNES ET POMMES DE TERRE GRENAILLE AVEC AIL ET PERSIL, SAUCE BORDELAISE
89€
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COQUILLETTES AU JAMBON TRUFFE ET COMTE RAPE / VERSION VEGETARIENNE
%€ @ /Y
RISOTTO AU PARMESAN
2UE

RISOTTO FAGON MEURETTE , LARD, CHAMPIGNONS BOUTONS ET OIGNONS GRELOTS
26€

RISOTTO PARFUME A LA TRUFFE
28€
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FRITES MAISON
6€ (Y

TAJINE DE LEGUMES ANCIENS ET POIS CHICHES
8€

SUCRINE A L’HUILE D’OLIVE CITRON
6€ W

TOMATES CERISES, HUILE D’OLIVE ET CREME DE BALSAMIQUE
7€

MOUSSELINE DE POMME DE TERRE / PARFUME A LA TRUFFE
7€ /10€ 9
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Merww enfariy
PLAT (AU CHOIX)
STEAK HACHE (180 G)
ou
FILET DE LOUP
ou
TENDERS DE POULET
ou
JAMBON BLANC

- SERVI AVEC UN ACCOMPAGNEMENT :
FRITES MAISON
* RIZ BASMATI « COQUILLETTES « LEGUMES DU SOLEIL CARAMELISES

DESSERT
POT DE GLACE AU CHOIX

BOISSON / DRINK
EAU AVEC SIROP

22€
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COOKIE A PARTAGER OU PAS, GLACE VANILLE
4€ @

CREME BRULEE AU GRAND MARNIER
10€

TARTE AUX POMMES FAGON TATIN, GLACE VANILLE ET SAUCE CARAMEL AU BEURRE SALE
12€ @

OPERA CAFE, CREME ANGLAISE
2€ @

TARTELETTE A LA MANGUE, GANACHE A LA VANILLE ET COULIS DE FRUIT DE LA PASSION
12€ @
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ELAIO, UN LIEU OU LA BEAUTE DE LA COTE D'AZUR RENCONTRE L'ESSENCE DE L'OLIVE,
PROFONDEMENT ENRACINEE DANS LA TRADITION MEDITERRANEENNE.

@ = GLUTEN
= LACTOSE

@ = ARACHIDES ET/OU FRUITS A COQUE
QY VEGETARIEN

Y VEGAN

PRIX NETS
SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES OU DES EXIGENCES ALIMENTAIRES PARTICULIERES, MERCI D’EN INFORMER LE MAITRE D’HOTEL. NOUS RESTONS A
VOTRE ECOUTE CONCERNANT LES INGREDIENTS DE NOS PLATS.
LES BOISSONS NE SONT PAS INCLUSES. DE L’EAU POTABLE EST DISPONIBLE GRATUITEMENT SUR DEMANDE.

ORIGINES DES VIANDES : VOLAILLE : FRANCE / BCEUF: FRANCE / VEAU : FRANCE
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42 MERIDIEN

NICE

LE MERIDIEN NICE
1, PROMENADE DES ANGLAIS
06046 NICE, FRANCE
T +33(0)4 97 03 40 37
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	Les entrées
	Tapenade et focaccia à partager… ou pas
	Velouté du mois
	Foie gras mi-cuit au porto, chutney pomme-poire et brioche toastée
	RAvioles de gambas à l’asiatique, bouillon de têtes de homard infusé à la citronnelle
	et au gingembre

	Les salades
	salade niçoise / Version vegan
	salade Caesar, volaille croustillante au parmesan

	Les poissons
	Gambas grillées, tajine de légumes anciens et pois chiches, coriandre et citron
	33€

	Filet de Loup de Tamaris, mousseline de patate douce à l’orange, émulsion agrumes
	34€ ●

	Homard entier décortiqué et rôti au beurre, risotto crémeux et émulsion de bisque
	59€ ●
	Possibilité de partager (2 personnes) avec une demi-pièce de homard et une portion de risotto



	Les viandes
	Filet de bœuf (180gr) rôti au beurre, gratin de pommes de terre et céleri-rave parfumé à la truffe,
	sauce au vin rouge et aux échalotes
	Cordon bleu de volaille fermière, jambon blanc & Comté, cassolette de légumes et sauce ivoire
	Cheeseburger (180 g) au cheddar fondu, frites maison
	Raclette Burger (180g), fromage à raclette, frites maison
	Côte de bœuf grillée pour 2 personnes et pommes de terre grenaille avec ail et persil, sauce bordelaise

	Les risottos et pâtes
	Coquillettes au jambon truffé et Comté râpé / version végétarienne
	Risotto au parmesan
	Risotto façon meurette , lard, champignons boutons et oignons grelots
	Risotto parfumé à la truffe

	Les accompagnements
	Frites maison
	Tajine de légumes anciens et pois chiches
	Sucrine à l’huile d’olive citron
	Tomates cerises, huile d’olive et crème de balsamique
	Mousseline de pomme de terre / parfumé à la truffe

	Menu enfant
	Steak haché (180 g)
	filet de loup
	Tenders de poulet
	JAMBON BLANC
	Frites maison
	• Riz basmati • Coquillettes • Légumes du soleil caramélisés

	DESSERT
	Pot de glace au choix
	boisson / drink
	Eau avec sirop


	Les desserts
	Cookie à partager ou pas, glace vanille
	Crème brûlée au Grand Marnier
	Tarte aux pommes façon Tatin, glace vanille et sauce caramel au beurre salé
	Opéra café, crème anglaise
	Tartelette à la mangue, ganache à la vanille et coulis de fruit de la passion

	Elaïo, un lieu où la beauté de la Côte d'Azur rencontre l'essence de l'olive,
	profondément enracinée dans la tradition méditerranéenne.
	PRIX NETS
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