
Les entrées

Tapenade et focaccia à partager… ou pas
 12€ ●

 VeLOUTÉ DU MOiS
16€●

Foie gras mi-cuit au porto, chutney pomme-poire et brioche toastée 
    25€●●

RAvioles de gambas à l’asiatique, bouillon de têtes de homard infusé à la citronnelle 
et au gingembre

     24€ ●●



Les salades

salade niçoise / Version vegan
        24€ / 19€

salade Caesar, volaille croustillante au parmesan
      25€ ●●



Les poissons

Gambas grillées, tajine de légumes anciens et pois chiches, coriandre et citron 
  33€

Filet de Loup de Tamaris, mousseline de patate douce à l’orange, émulsion agrumes  
       34€ ●

Homard entier décortiqué et rôti au beurre, risotto crémeux et émulsion de bisque
      59€ ●

PoSSiBiLiTÉ DE PARTAGER (2 PERSONNES) AVEC UNE DEMi-PiÈCE DE HOMARD ET UNE PORTiON DE RiSOTTO
Supplément 20€ 



Filet de bœuf (180gr) rôti au beurre, gratin de pommes de terre et céleri-rave parfumé à la truffe, 
sauce au vin rouge et aux échalotes 

       45€ ●

Cordon bleu de volaille fermière, jambon blanc & Comté, cassolette de légumes et sauce ivoire 
           34€ ●●

Cheeseburger (180 g) au cheddar fondu, frites maison 
Romaine, tomate, pickles de cornichon et jalapenos, oignons frits, mayonnaise

            33€ ●●●

RaCLETTE BURGER (180G), FROMAGE À RACLETTE, FRiTES MAiSON
lard grillé, oignons confits, mayonnaise maison à la moutarde à l’ancienne et miel

             33€ ●●●

Côte de bœuf grillée pour 2 personnes et pommes de terre grenaille avec ail et persil, sauce bordelaise
       89€ ●

Les viandes



Les risottos et pâtes

Risotto au parmesan 
        24€ ●

Risotto façon meurette , lard, champignons boutons et oignons grelots
        26€ ●

Coquillettes au jambon truffé et Comté râpé / version végétarienne
               29€ ●● / 

 Risotto parfumé à la truffe
           28€ ● 



Les accompagnements

FriTES MAiSON
6€

TaJiNE DE LÉGUMES ANCiENS ET POiS CHiCHES
8€

 Sucrine à l’huile d’olive citron 
6€

ToMATES CERiSES, HUiLE D’OLiVE ET CRÈME DE BALSAMiQUE
7€

Mousseline de pomme de terre / parfumé à la truffe
         7€ / 10€



Menu enfant

PLAT  (aU CHOiX)
Steak haché (180 g) 

oU
fiLET DE LOUP

oU
TeNDERS DE POULET

oU
JAMBON BLANC 

→ Servi avec un accompagnement : 
Frites maison

 • Riz BASMATi • COQUiLLETTES • LÉGUMES DU SOLEiL CARAMÉLiSÉS

DESSERT
Pot de glace au choix 

bOiSSON / DRiNK
Eau avec sirop 

22€



Les desserts

Cookie à partager ou pas, glace vanille 
   14€ ●●

Crème brûlée au Grand Marnier  
10€ ●

Tarte aux pommes façon Tatin, glace vanille et sauce caramel au beurre salé 
   12€ ●●

Opéra café, crème anglaise  
   12€ ●●

Tartelette à la mangue, ganache à la vanille et coulis de fruit de la passion  
   12€ ●●



PRIX NETS
 Si vous avez des allergies ou des exigences alimentaires particulières, merci d’en informer le maître d’hôtel. Nous restons à

votre écoute concernant les ingrédients de nos plats.
 LeS BOiSSONS NE SONT PAS iNCLUSES. DE L’EAU POTABLE EST DiSPONiBLE GRATUiTEMENT SUR DEMANDE.

Origines des viandes :  VoLAiLLE : FRANCE / BŒUF: FRANCE / VEAU : FRANCE

ElAÏO, UN LiEU OÙ LA BEAUTÉ DE LA CÔTE D'AZUR RENCONTRE L'ESSENCE DE L'OLiVE,
profondément enracinée dans la tradition méditerranéenne. 

● = GlUTEN
● = LaCTOSE

● = aRACHiDES ET/OU FRUiTS À COQUE

Végétarien 

VéGAN



Le MERiDiEN NiCE
1, PrOMENADE DES ANGLAiS

06046 NicE, FRANCE
T +33 (0)4 97 03 40 37
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