
Les entrées

Tapenade et focaccia à partager… ou pas
 12€ ●

Œuf parfait, mousseline de céleri-rave, émulsion au miso et noisettes 
     19€ ●●

 VeLOUTÉ DU MOiS
16€●

Foie gras mi-cuit au porto, chutney pomme-poire et brioche toastée 
     25€●●

Carpaccio de bœuf charolais, vinaigrette automnale, 
copeaux de parmesan et cerneaux de noix

     23€ ●●

RAvioles de gambas à l’asiatique, bouillon de têtes de 
homard infusé à la citronnelle et au gingembre

      24€ ●●

Ceviche de thon, leche de tigre aux fruits de la passion 
24€ 



Les salades

Les risottos et pâtes

salade niçoise / Version végane
      24€ / 19€

salade Caesar, volaille croustillante au parmesan
    25€ ●●

Coquillettes au jambon truffé et Comté râpé / version végétarienne 
          29€ ●● / 

Risotto au parmesan 
24€ ●

RisOTTO FAÇON MEURETTE , LARD, CHAMPiGNONS BOUTONS ET OiGNONS GRELOTS
26€ ●

RisOTTO AU POTiMARRON ET MAGRET DE CANARD FUMÉ
26€ ●

 Risotto parfumé à la truffe
   28€ ● 

RisOTTO AUX CHAMPiGNONS, ÉCLATS DE NOiSETTES TORRÉFiÉES
25€ ● 



Les poissons

Gambas grillées, tajine de légumes anciens et pois chiches,
cORiANDRE ET CiTRON

33€

Filet de Loup de Tamaris, mousseline de patate douce 
à l’orange, émulsion agrumes 

   34€●

St Jacques rôties au beurre, palets de pomme de terre 
confits au safran, légumes, jus corsé  

    35€●

HoMARD ENTiER DÉCORTiQUÉ ET RÔTi AU BEURRE,
risotto crémeux et émulsion de bisque 

     59€ ●
  

Possibilité de partager (2 personnes) avec une demi-pièce de homard 
eT UNE PORTiON DE RiSOTTO

Supplément 20€ 



Les viandes

A partager (2 personnes)
sELON ARRiVAGE

Filet de bœuf (180gr) rôti au beurre, gratin de pommes de terre 
et céleri-rave parfumé à la truffe, sauce au vin rouge 

et aux échalotes   
45€ ●

Cordon bleu de volaille fermière, jambon blanc & Comté,
cassolette de légumes et sauce ivoire  

   34€ ●●

Cheeseburger (180 g) au cheddar fondu, frites maison 
Romaine, tomate, pickles de cornichon et jalapenos, 

oignons frits, mayonnaise
       33€ ●●●

Raclette Burger (180g), fROMAGE À RACLETTE, FRiTES MAiSON
lard grillé, oignons confits, mayonnaise maison à la moutarde 

à l’ancienne et miel
      33€ ●●●

Côte de bœuf grillée (1kg), pommes de terre grenailles à l’ail, 
pERSiL, SAUCE BORDELAiSE

89€ ●



Les accompagnements

FriTES MAiSON
6€

TaJiNE DE LÉGUMES ANCiENS ET POiS CHiCHES
8€

 Sucrine à l’huile d’olive citron 
6€

ToMATES CERiSES, HUiLE D’OLiVE ET CRÈME DE BALSAMiQUE
7€

Mousseline de pomme de terre /  parfumé à la truffe
        7€ / 10€



Menu enfant

PLAT (aU CHOiX )
Steak haché (180 g) 

oU
fiLET DE LOUP

oU
Tenders de poulet 

oU
JAMBON BLANC 

→ Servi avec un accompagnement 
FriTES MAiSON • RiZ BASMATi • COQUiLLETTES • LÉGUMES DU SOLEiL CARAMÉLiSÉS

DESSERT
Pot de glace au choix 

boisson 
Eau avec sirop 

22€



Les desserts

Cookie à partager ou pas, glace vanille 
   14€ ●●

Crème brûlée au Grand Marnier  
10€ ●

Tarte aux pommes façon Tatin, glace vanille et sauce caramel 
au beurre salé 

   12€ ●●

Opéra café, crème anglaise  
   12€ ●●

Tartelette à la mangue, ganache à la vanille et 
coulis de fruit de la passion 

   12€ ●●



PRIX NETS

 Si vous avez des allergies ou des exigences alimentaires particulières, 
merci d’en informer le maître d’hôtel. Nous restons à votre écoute

concernant les ingrédients de nos plats.

 LeS BOiSSONS NE SONT PAS iNCLUSES. DE L’EAU POTABLE EST DiSPONiBLE
gRATUiTEMENT SUR DEMANDE.

Origines des viandes :  VoLAiLLE : FRANCE / BŒUF: FRANCE / VEAU : FRANCE

● = GlUTEN
● = LaCTOSE

● = aRACHiDES ET/OU FRUiTS À COQUE

VéGÉTARiEN

VéGAN



Le MERiDiEN NiCE
1, PrOMENADE DES ANGLAiS

06046 NicE, FRANCE
T +33 (0)4 97 03 40 37
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