
 
AOI 

(Sea Food Menu) 

 

五島産マグロの炙り仕立て 柴漬けのタルタルソースと糸花かつお 

Seared Goto Tuna Shibazuke Tartar Sauce and Bonito Flakes 

 

活きあわびのソテー 有明海苔の銀あん たけのこ 

Sautéed Live Abalone with Ariake Seaweed Sauce Bamboo Shoots 

 

⾧崎県産鮮魚のポワレ フルーツトマトと大葉のソース 

Pan-Seared Nagasaki Fish with Fruit Tomato and Shiso Sauce 

 
⾧崎県産伊勢海老の鉄板焼  

焼き野菜 じゃがピューレ 五島天日干しの塩 自家製ゆうこうポン酢 柚子胡椒 

Teppan-Grilled Nagasaki Spiny Lobster 

 Grilled Seasonal Vegetables, Potato Purée, Goto Sea Salt, Homemade Yuko Ponzu, Yuzu Pepper  

 

対馬産穴子と実山椒の鉄板ひつまぶし風 吸い物 香の物 

Teppan-Grilled Tsushima Conger Eel Hitsumabushi Style Clear Soup, Japanese Pickles 

 
白桃のコンポートと杏仁豆腐 ライチの香り  

White Peach Compote and Almond Tofu with Lychee Aroma 

 

⾧崎マリオットブレンドコーヒー 又は 彼杵茶 

Nagasaki MarrioƩ Blend Coffee or Sonogi Green Tea 

 

￥26,000 
価格はいずれもサービス料・消費税込みです。 

食材によるアレルギーのあるお客様は、係にお申し付けください。 

食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。 
All prices include service charge and consumpƟon tax. 

Please inform us if you have any food allergies or special preferences. 
The above menu is subject to change without prior noƟce. 

 


