
wh =小麦/wheat  p =落花生/peanuts  m =乳/milk  e =卵/egg  b =そば/buckwheat  c =かに/crab  s =えび/shrimp  wa =くるみ/walnut 

食材などにアレルギーのあるお客様は、サービススタッフにお申し出ください 

 

Kindly let us know if you have any food allergies or dietary requirements. 

入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます 

Menu items or products may change based on the availability of ingredients. 

食材の産地については、サービススタッフにお尋ねください 

Kindly ask our Ladies & Gentlemen should you wish to know more details about the source of our ingredients. 

国産米使用 / Japanese rice. 

表記料金には消費税とサービス料が含まれております / Prices include service charge and consumption tax. 

 

 

 

ブオン ナターレ 

Buon Natale 

 

 

 

 

平目のカルパッチョ ビアンコ 

Turbot Carpaccio in Bianco 

 

 

 

タリオリーニ ホロホロ鶏とトリュフのラグー 

Tagliolini with Guinea Fowl and Truffle Ragout 

 

 

 

オマール海老のチリペッパーとブロッコリーピューレ コーラルソース 

Lobster Tail with Chili Pepper Flavored Broccoli Purée Coral Sauce 

 

 

 

国産牛サーロインの炭火焼き 

ローズマリーでソテーしたビーツ 赤ワインとザクロのソース 

Charcoal Grilled Japanese Sirloin with  

Rosemary Sauteed Beetroot and Pomegranate Red Wine Sauce 

 

 

 

ストロベリーマスカルポーネムース 柚子ソルベと熟成バルサミコ 

Strawberry Mascarpone Mousse with  

Yuzu Flavored Sorbet and Aged Balsamic Vinegar 

 

 

 

 

コーヒー 又は 紅茶 

Coffee or Tea 

 

 

 

 

 

23,800 

 wh m e s 

  

 

 

 

 



wh =小麦/wheat  p =落花生/peanuts  m =乳/milk  e =卵/egg  b =そば/buckwheat  c =かに/crab  s =えび/shrimp  wa =くるみ/walnut 

食材などにアレルギーのあるお客様は、サービススタッフにお申し出ください 

 

Kindly let us know if you have any food allergies or dietary requirements. 

入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます 

Menu items or products may change based on the availability of ingredients. 

食材の産地については、サービススタッフにお尋ねください 

Kindly ask our Ladies & Gentlemen should you wish to know more details about the source of our ingredients. 

国産米使用 / Japanese rice. 

表記料金には消費税とサービス料が含まれております / Prices include service charge and consumption tax. 

 

 

 

 

 

ウナ ミリオーレ ノッテ 

Una Migliore Notte 

 

 

 

 

雲丹のパンナコッタ キャビアとあおさ海苔 

Sea Urchin Panna Cotta Caviar and Seaweed 

 

 

 

平目のカルパッチョ ビアンコ 

Turbot Carpaccio in Bianco 

 

 

 

タリオリーニ ホロホロ鶏とトリュフのラグー 

Tagliolini with Guinea Fowl and Truffle Ragout 

 

 

 

オマール海老のチリペッパーとブロッコリーピューレ コーラルソース 

Lobster Tail with Chili Pepper Flavored Broccoli Purée Coral Sauce 

 

 

 

黒毛和牛フィレ肉の炭火焼き 

ローズマリーでソテーしたビーツ 赤ワインとザクロのソース 

Charcoal Grilled Wagyu Tenderloin with  

Rosemary Sauteed Beetroot and Pomegranate Red Wine Sauce 

 

 

 

ストロベリーマスカルポーネムース 柚子ソルベと熟成バルサミコ 

Strawberry Mascarpone Mousse with 

Yuzu Flavored Sorbet and Aged Balsamic Vinegar 

 

 

 

コーヒー 又は 紅茶 

Coffee or Tea 

 

 

 

 

29,800 

 wh m e s  

  


