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	居酒屋はなの
	・おしながきより 追加の料理を お申しつけください。
	・松茸土瓶蒸しとあて盛り合わせを
	お持ちいたします。
	間違いない 蓮根饅頭カニ餡掛け
	おでん大根　豚バラ生姜きの子餡
	出汁が効いた「はなの」の茶碗蒸し
	季節野菜炊き合わせ
	天然鯛あら炊き
	お月見椀（玉子豆腐と鱚）
	大好評　肉吸い
	鯛潮汁にゅう麺


	吸物、焚物
	本日のお楽しみ鮮魚
	胡麻さば
	あおり烏賊
	鰆焼霜
	本鮪赤身
	天然白身

	お造り
	鱧腹骨煎餅
	柿と焼粟麩胡麻和え
	無花果生ハム巻
	鯛腸塩辛ポテトサラダ
	紅ずわい蟹と法蓮草浸し
	揚げ銀杏と衣かつぎ
	炙りたたみ鰯

	あて、小鉢
	デザート
	秋の実ワインゼリー寄せ
	林檎ヨーグルトソルベ
	一、一〇〇円
	一、三〇〇円
	酢立そば
	八〇〇円
	バッテラ（二貫）
	八〇〇円
	細巻寿司各種（三貫）
	六〇〇円
	にぎり寿司各種（一貫）
	四〇〇円
	近江牛炭火焼
	二、五〇〇円
	甘鯛かぶら蒸し
	一、五〇〇円

	一品料理
	松茸天ぷら
	一、二〇〇円
	はなの佐藤流 鶏唐揚げ
	おでん大根唐揚げ
	ゲソ天ぷら
	きのこ三種天ぷら
	半熟玉子天ぷら
	野菜天ぷら

	揚げ物
	鶏肉と白葱 柚子胡椒みぞれ餡掛け
	ベビーホタテと茸の酒盗バター炒め
	季節焼野菜オリーブ味噌添え
	秋鮭塩焼イクラおろし乗せ
	鰆塩焼／鰆照焼
	出汁巻玉子／明太子入り出汁巻玉子

	焼物
	餅巾着
	牛蒡天
	じゃが芋
	玉子
	牛すじ
	ちくわ
	結び白たき
	大根
	厚揚げ
	こんにゃく
	はなの一番出汁で炊いた 自慢のおでん


