
8月21日（金）8月21日（金） 

1111::000より0より
ご予約受付開始！ご予約受付開始！

「鉄板焼 近江牛と創作料理」
400年以上の歴史を持つ、日本３大和牛の「近江牛」。
フィレとロースを食べ比べ、それぞれの部位が持つ豊かな
旨みをご体感いただきます。さらに地中海風パン粉など、
ご家庭にある材料でできる創作料理もご紹介します。

「根菜の底力」
料理長一押し！大阪・富田林産「板持海老芋」をはじめ、
産地にこだわって厳選した食材を使用。根菜の甘みや旨
みを最大限引き出す焼き方をご紹介します。根菜と魚介・
肉それぞれとの相性についても詳しく解説します。

「冬至のほっこりお料理」
無病息災を願う冬至に欠かせない食材の「かぼちゃ」や
「冬至の七種」をすべて取り入れた会席料理で、季節の味
わいをお楽しみいただきます。はなののほっこりお料理で
一年を締めくくり、これからの健康を願いましょう。

10月10月 

66（火）（火）・7・7（水）（水）・8・8（木）（木）・13・13（火）（火）・14・14（水）（水）・15・15（木）（木）

11月11月 

1616（月）（月）・17・17（火）（火）・18・18（水）（水）1919（木）（木）・20・20（金）（金）

12月12月 

77（月）（月）・8・8（火）（火）・9・9（水）（水）・10・10（木）（木）・11・11（金）（金）

「鉄板焼 近江牛と創作料理」
400年以上の歴史を持つ、日本３大和牛の「近江牛」。
フィレとロースを食べ比べ、それぞれの部位が持つ豊かな
旨みをご体感いただきます。さらに地中海風パン粉など、
ご家庭にある材料でできる創作料理もご紹介します。

「根菜の底力」
料理長一押し！大阪・富田林産「板持海老芋」をはじめ、
産地にこだわって厳選した食材を使用。根菜の甘みや旨
みを最大限引き出す焼き方をご紹介します。根菜と魚介・
肉それぞれとの相性についても詳しく解説します。

「冬至のほっこりお料理」
無病息災を願う冬至に欠かせない食材の「かぼちゃ」や
「冬至の七種」をすべて取り入れた会席料理で、季節の味
わいをお楽しみいただきます。はなののほっこりお料理で
一年を締めくくり、これからの健康を願いましょう。

10月～12月
10月  鉄板焼カウンター
11～12月  割烹カウンター


