KITCHEN & BAR

Mélange d’Olives AOP Marinées
Hummus Pois Chiches
Ktipiti, Tartinade de Poivrons Grillés et Feta

Assiette de Frites Maison ou Patates Douces
Planche de Charcuteries

Planche de Fromages

Planche Mixte

COTE DE COCHON CUISSON BASSE TEMPERATURE

Creme de Mais, Pomme de Terre Grenailles, Herbes au Verjus,
Mais Soufflé au Paprika Fumé

Avec Domaine Dupré, Bourgogne, Pinot Noir (14€)

POULPE SNACKE *

Purée de Patates Douces au Citron Confit, Brocolini Grillé, Cépres au

Vinaigre, Sauce Ail Noir, Chips de Patate Douce
Avec Chablis, Bourgogne, Chardonnay (I6€)

JOUE DE BOEUF FACON BOEUF MODE

Pommes de Terre Grenailles
Avec Crozes Hermitage, Vallée du Rhone, Syrah (16€)

FILET DE BAR MARINE *

Huile d'Olive, Thym Citron, Freekeh, Concassé de Tomates,
Aubergine Confite, Sauce Yaourt Aneth

5€

5¢€

5¢€
Petite | Grande
5€/10€
10€/19€
10€/19€
10€/19€

22€

29¢€

27€

27€

Avec Caprice de Colombelle, CGtes de Gascogne, Colombard / Gros Manseng (12€)

SUPREME DE POULET FARCI

Tomates Séchées, Noix de Cajou, Riz Rouge, Navets Nouveaux
Glacés, Copeaux de Navets, Sauce Lait de Coco et Curry Rouge

OPTION VEGETARIENNE *

Remplacement du Bar ou du Poulpe par un Halloumi Grillé
Avec Les Jamelles, Pays d'Oc, Viognier (10€)

25€

26€

AT COURTYARD

SOUPE DU MOMENT ne
SALADE CESAR 20 €

Blanc de Poulet Pané, Tomates Cerises, Copeaux de
Parmesan, CroGtons a l'Ail, CEufs de Caille, Sauce César

SALADE VEGANE 18€

Salade Romaine, Fenouil, Carottes, Galette de Pois-Chiches
Maison, Vinaigrette au Sumac et Pickles d’Oignons

SALADE QUINOA 21€
Quinoa, Riz rouge, Epinards, Fenouils Emincés, Olives,
Poivrons Grillés, Halloumi, Vinaigrette Citron Poivre de Timut

RIGATONI CARBONARA 23 €
Rigatoni, Jaune d’Oeuf, Parmesan, Guanciale

RIGATONI RICOTTA EPINARDS 21€
Rigatoni Ricotta, Tombée d’Epinards, Ails et Baies Roses

PIECE DU BOUCHER 25¢€

Frites Maison ou Frites de Patate Douce et Salade

Accompagnés de Frites Maison ou Frites de Patate Douce et Mesclun

CLUB SANDWICH 21€

Roti de Dinde et Poitrine Fumée
Salade Romaine, Oignons Rouges, Tomates,
Mayonnaise, (Euf Dur Elevé en Plein Air

LYON'S BURGERS - AU CHOIX 23€

e Steak Haché et Poitrine Fumée
Sauce Barbecue, Salade Romaine, Tomates, Oignons,
Cheddar, Cornichons Aigre-doux

e Poulet Croustillant et Poitrine Fumée
Sauce Barbecue, Salade Romaine, Tomates, Oignons,
Cheddar, Cornichons Aigre-doux

e Poisson Croustillant
Sauce Tartare, Salade Romaine, Tomates, Oignons,
Cheddar, Cornichons Aigre-doux

e Galette de Pois Chiches Maison
Sauce Barbecue, Salade Romaine, Tomates, Oignons,
Cheddar, Cornichons Aigre-doux

En cas dallergies a certains aliments, nous vous prions de prévenir votre serveur avant la commande. Prix nets en Euros, TVA 10 % sur la nourriture et les boissons non alcoolisées, @ 20% sur les
boissons alcoolisées & service compris. Le paiement par chéque n'est pas accepté selon larticle L112-8 du code monétaire et financier. Selon les dispositions régies par le décret N 2002-1467 en date
du 17.12.2002. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Selon larticle L.3342-1du code de la santé publique, il est interdit de vendre ou d'offrir a titre gratuit, G des
mineurs de moins de 16 ans, des boissons alcoolisées G consommer sur place ou G emporter. Les tickets restaurant sont acceptés.



KITCHEN & BAR

AT COURTYARD

TARTELETTE CITRON YUZU

Meringue Italienne, Tuile Meringuée

MOELLEUX AU CHOCOLAT

Coeur Coulant Praliné, Eclats de Noisettes
Rajoutez une boule de Glace Vanille +3€

BRIOCHE PERDUE

Citron Vert, Pickles de Gingembre, Caramel Beurre Salé, Glace Vanille

CLAFOUTIS FRUITS ROUGES

Rajoutez une boule de Glace Vanille +3€

CREME BRULEE DU MOMENT
BOULE DE GLACE

Vanille, Chocolat, Caramel, Café, Pistache

BOULE DE SORBET

Fraise, Framboise, Citron, Abricot

CAFE GOURMAND

Café et Douceurs

ESPRESSO
DECAFEINE
DOUBLE ESPRESSO
ALLONGE

CAFE AU LAIT
CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO
CHOCOLAT CHAUD
THE & INFUSION
CHAI LATTE

ne€

9€

n€

12€

4€
4€
5€
5€
6€
6€
6€
6€
6€
6€



