[ATERRASSA MEN ) | Entan
Princioal 45€p-p-
DEL MAR MIGDIA | postie | peme

Amanida de tomaquet Mar blau amb mato, piparres i anxoves @ @0

Gaspatxo de cirera amb gambes saltejades i verduretes en escabetx @@

Trilogia de fregits amb salsa tartara (tortita de gambeta, calamars i seitons) @OO@OQ ©
Cassola de marisc al vapor (cloisses, musclos i tellines) @@

Nyoquis amb salsa bolonyesa, llamantol i nivol de scamorza fumada @ @@ 00
Tataki de salmo, alvocat i salsa teriyaki @@L OO®

Croqueta a escollir: d'escalivada i romesco o de pollastre rostit @ QO0®

Coca d'escalivada amb sardina fumada, formatge de cabra, romesco i olivada @0 O®
Amanida russa de gambes amb ventresca de tonyina @8 Q0006

Caneld de marisc amb crema de fruits del mar i emulsio de pebrot del

piquillo @000 0O

Entranya adobada amb chimichurri i patates baby @&

Pollastre brasejat amb salsa de cacauets a l'estil thai, alberginia rostida i formatge feta
(cacauets) O®OO

Pota de pop amb parmentier de sobrassada (porc) @ ©

Llom de bacalla amb porros confitats, olivada, allioli i tomaquets secs @ ® @

Fideua de mar i muntanya (sipia, musclos, botifarra esparracada i bolets) @O0 & ®
Salmo amb crosta de parmesa i verduretes amb sojac O 0O O

Minim de 2 persones (preu per persona):

Arrds cremos de rap amb carxofes @@ O®

Arros del senyoret @@0O©

Arros d'espetec amb secret iberic, bolets variats i allioli de piparres @®

Arros de verdures escalivades, carxofes i salsa romesco @®

Arrds negre de tinta de calamar amb esparrecs verds, bacalla i allioli de mel @@ Q0@

© Gluten @ Sesam @ Soja Moluscs
© Lactosa () Mostassa @ Sulfit & Pescado
© FruitsSecs €@ Crustacis @ Api ©® Ou
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[ATERRASSA MEN ) | Entan
Princioal 45€p-p-
DEL MAR MIGDIA | postie | peme

Amanida de fruites de temporada amb sopa de pinya i menta @ O0Q0© 9
Cremos de xocolata i praliné @00 9
Pastis de formatge cremds amb compota de gerds @O0 9
Mousse de coco amb cor de fruita de la passio 9
Espresso 3
Espresso doble 4
Tallat 4
Caputxino 4.5
Café amb llet 4.5
Cafe irlandes 12
Cigalo 5.5
Te a escollir 4.5
Limoncello 9
Baileys 9

© Gluten @ Sesam @ Soja Moluscs
© Lactosa () Mostassa @ Sulfit @ Pescado
@ Fruits Secs @ Crustacis @ Api @ Ou
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