
Caneló de marisc amb crema de fruits del mar i emulsió de pebrot del
piquillo
Entranya adobada amb chimichurri i patates baby
Pollastre brasejat amb salsa de cacauets a l’estil thai, albergínia rostida i formatge feta
(cacauets)
Pota de pop amb parmentier de sobrassada (porc)
Llom de bacallà amb porros confitats, olivada, allioli i tomàquets secs
Fideua de mar i muntanya (sípia, musclos, botifarra esparracada i bolets)
Salmó amb crosta de parmesà i verduretes amb soja

Mínim de 2 persones (preu per persona):
Arròs cremós de rap amb carxofes
Arròs del senyoret
Arròs d’espetec amb secret ibèric, bolets variats i allioli de piparres
Arròs de verdures escalivades, carxofes i salsa romesco
Arròs negre de tinta de calamar amb espàrrecs verds, bacallà i allioli de mel

Amanida de tomàquet Mar blau amb mató, piparres i anxoves
Gaspatxo de cirera amb gambes saltejades i verduretes en escabetx
Trilogia de fregits amb salsa tàrtara (tortita de gambeta, calamars i seitons)
Cassola de marisc al vapor (cloïsses, musclos i tellines)
Nyoquis amb salsa bolonyesa, llamàntol i núvol de scamorza fumada
Tataki de salmó, alvocat i salsa teriyaki
Croqueta a escollir: d’escalivada i romesco o de pollastre rostit
Coca d’escalivada amb sardina fumada, formatge de cabra, romesco i olivada
Amanida russa de gambes amb ventresca de tonyina

PRINCIPALS

ENTRANTS

18
16
18
20
22
20
16
18
18

24
20

20
30
28
22
25

28
31
25
20
28

CrustacisFruits Secs OuApi

MoluscsGluten Soja Sèsam
PescadoLactosa SulfitMostassa

45€Entrant
Principal 

Postre IVA inclòs
(Begudes no incloses)

p.p.MENÚ
MIGDIA



Espresso 
Espresso doble 
Tallat 
Caputxino 
Cafè amb llet 
Cafè irlandès
Cigaló 
Te a escollir 
Limoncello 
Baileys

CAFÈ I LICORS

Amanida de fruites de temporada amb sopa de pinya i menta
Cremós de xocolata i praliné
Pastís de formatge cremós amb compota de gerds
Mousse de coco amb cor de fruita de la passió

POSTRES
9
9
9
9

3
4
4

4.5
4.5
12

5.5
4.5

9
9

CrustacisFruits Secs OuApi

MoluscsGluten Soja Sèsam
PescadoLactosa SulfitMostassa

45€Entrant
Principal 

Postre IVA inclòs
(Begudes no incloses)

p.p.MENÚ
MIGDIA
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