
Canelón de marisco con crema de frutos del mar y emulsión de piquillo
Entraña adobada con chimichurri y patatas baby
Pollo braseado con salsa de cacahuetes al estilo thai, acompañado de berenjena
asada y queso feta (cacahuetes)
Pata de pulpo con parmentier de sobrasada (cerdo)
Lomo de bacalao con puerros confitados olivada all i oli y tomates secos
Fideuá mar y montaña (sepia, mejillones, butifarray setas)
Salmón con costra de parmesano y verduritas a la soja

Mínimo 2 personas (precio por persona):
Arroz cremoso de rape con alcachofas
Arroz del señoret
Arroz de torreznos con secreto ibérico, setas variadas y alioli de piparras
Arroz de verduras escalibadas, alcachofas y romesco
Arroz negro de tinta de calamar con espárragos trigueros, bacalao y 
alioli de miel

CrustáceosFrutos Secos HuevoApio

MoluscosGluten Soja Sésamo
PescadoLactosa SulfitosMostaza

Ensalada de tomate Mar Azul, mató, piparras y anchoas
Gazpacho de cereza con gambas salteadas y verduras en escabeche
Trilogía de frituras acompañada de salsa tártara (tortita de camarón, rabas de calamar y
boquerones)
Cazuela de mariscos al vapor (almejas, mejillones y coquinas)
Gnocchi en salsa boloñesa de bogavante con nube de scamorza ahumada
Tataki de salmón con aguacate y salsa teriyaki
Croqueta a escoger: de escalibada y romesco o pollo rustido
Coca de escalibada con sardina ahumada, queso de cabra, romesco y olivada
Ensaladilla de gambas con ventresca de atún

PRINCIPALES

ENTRANTES
18
16
18

20
22
20
16
18
18

24
20

20
30
28
22
25

28
31
25
20

28

45€Entrante
Principal
Postre IVA incluido

Bebidas no incluidas

p.p.MENÚ
MEDIODÍA



CAFÉ Y LICORES
Espresso
Espresso doble
Cortado
Capuccino
Café latte
Café irlandés
Carajillo
Té a elegir
Limoncello 
Baileys 

3
4
4

4.5
4.5
12

5.5
4.5

9
9

Ensalada de frutas de temporada con sopa de piña a la menta
Cremoso de chocolate y praliné
Pastel de queso cremoso con compota de frambuesa
Mousse de coco con corazón de fruta de la pasión

POSTRES
9
9
9
9

45€Entrante
Principal
Postre IVA incluido

Bebidas no incluidas

p.p.MENÚ
MEDIODÍA

CrustáceosFrutos Secos HuevoApio

MoluscosGluten Soja Sésamo
PescadoLactosa SulfitosMostaza
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