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Sab#rs de
Nadal

ENTRANT

Canelons de pularda de corral i foie gras al forn
amb salsa de crema de ceps i hotes afumades.

SEGON PLAT

Llenguado a la graella sobre un llit de verdures rostides
tradicionals i salsa romesco casolana.

POSTRE

Duo de cremes de praliné d'avellana i vainilla Bourbon.

Textures de xocolata i carob amb nous caramel-litzades
i cruixent de cacau.

Assortiment de dolcos de Nadal.

57 €

10% IVA no inclos




B#DEGA

Vi Blanc Valdubén Verdejo
D.O. Rueda

Vi Negre Valdubon Jove
D.O. Rueda

Cervesa de barril, aigua,
varietat de refrescs i café

Bodega inclosa durant el dinar.
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PER COMPARTIR

Una seleccid de croquetes casolanes de carn
rostida i tinta de calamar.

Amanida de tomaquet amb ventresca de tonyina i alvocat amanit.

Amanida cremosa de gambes i verdures en vinagre.

PRINCIPAL A ESCOLLIR

Vedella cuita a foc lent amb puré de patata fumat
i salsa Bourguignon.

Filet de llenguado cruixent sobre risotto de marisc
i bisque de marisc.

Gnocchi de patata amb ragu de marisc.
Pollastre de corral farcit de fruites nadalenquesl

servit amb la seva salsa tradicional de rostit.

POSTRES A ESCOLLIR
Tarta Tatin amb peres caramel-litzades i castanyes.

Cremds de mandarina amb escuma de citrics i espécies de Nadal.

Assortiment de dolcos de Nadal.

60 €

10% IVA no inclos
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Vi Blanc Valdubén Verdejo
D.O. Rueda

Vi Negre Valdubon Jove
D.O. Rueda

Cervesa de barril, aigua,
varietat de refrescs i café

Bodega inclosa durant el dinar.
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ENTRANTS PER COMPARTIR

Pernil ibéric tallat a ma amb pa de massa mare i confit de tomaquet.
Tataki de salmo marinat amb ponzu de citrics i germinats frescos.

Fusié de mar i muntanya: bolets de temporada
i gambes glassejades amb mantega.

Cannelloni de pularda i foie gras gratinat amb beixamel de tdéfona.

PRINCIPAL A ESCOLLIR

Entrecot iberic rostit amb gratinat de farigola
i suc de bolets silvestres.

Filet de bacalla al forn sobre un llit de crema de
tomaquet rostit i gnocchi d'espinacs.

Risotto cremds amb gamba vermella i bolets de temporada.

Filet de vedella cuit a foc lent amb mil-fulles de patata
i cruixent de gamba vermella.

POSTRE A ESCOLLIR

Pastis Sacher tradicional amb crema lleugera de baies vermelles.
Pastis cremods de turrd de Xixona amb gelat de dolc de llet.

Assortiment de dolcos de Nadal.

66 €

10% IVA no inclos




BODEGA

Vi Blanc Valdubén Verdejo
D.O. Rueda

Vi Negre Valdubon Jove
D.O. Rueda

Cervesa de barril, aigua,
varietat de refrescs i café

Bodega inclosa durant el dinar.
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