FESTSPIELMENU 2026

Eierschwammerl-Variation
Mousse | Gepickelt | Kréuterklchlein | Frisée-Salat

2025 Sauvignon Blanc, Weingut Krispl, Steiermark
ODER
Kalte Krustentierbisque
Kremstaler Gebirgsgarnelen | Gurke | Zitrusfrucht

2025 Minuty Prestige Rosé, Chateau Minuty
Cotes de Provence AOP

*kk

Zitronen Sorbet
Hendricks Gin | Gurke

*k*k

Eierschwammerl a la Créme
Semmelknédel | Schlagobers | Petersilie

2024 Roter Vellliner ,Alte Reben”
Weingut Hofbauer-Schmidt, Niederésterreich

ODER

Rinderfilet vom Innviertler Rind
Markknochen | Pfeffersauce | Rote Rube | Kartoffel-Truffelpiree

2018/19 Wildflower Syrah-V, Salomon Estate, Australien

*kk

Marille & Kamille

Kamillenmousse | Sonnenblume | Frische Marille
Hausgemachter Sparkling Marillen Shrub

3-Gang Menl
Vegetarisch 73€ | Mit Rinderfilet 95€

4-Gang Meni
Vegetarisch 89€ | Mit Rinderfilet 111€

Weinbegleitung 26,50€

Inklusivpreis



WOCHENSCHMANKERL
(MONTAG BIS SONNTAG GANZTAGIG)

Eierschwammerl a la Créme
Semmelknédel | Schlagobers | Petersilie
€ 34,00

VEGETARISCH
Gemuselasagne
Basilikumpesto
€ 29,00

VEGAN
Hausgemachte Falafel
Blattsalat | Lungauer Erdé&pfel-Dressing | Krautsalat
€ 23,00

.|-!' Let’s stay in touch!
X l'i Bleiben Sie mit unserem Newsletter up-to-date

goldenerhirsch.com
@ @3 goldenerhirschsalzburg
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