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Wit h e ve ry  mo me n t in  l i f e ,  we  cre a te  a  me mo ry so  profou nd  t ha t  i t  m us t  be  sha re d  wit h the  wor ld .  

Whe t he r  a s  a  for me r p rof e ssio na l  snow boa rd e r  o r  a  Mic he l i n -s ta r re d  C he f ,  t hro ug h his  love  fo r  food  
a nd  se nse  of  a d ve n t ure ,  C he f  Aki ra  ha s  br ou gh t  the se  d e e p me m orie s  to  hi s  na me sa ke  re sta ura nt ,  

Akira  Ba ck —a  mod e rn Ja pa ne se  re s ta ura n t  wi t h K ore a n e sse nce .  

H is  bo und le s s  cre a tiv i ty  a nd  bri l l ia nt  a pp roa c h ha ve  ta ke n hi m a cr os s  t he  g lobe .  Wo rk ing a long sid e  
wor ld -re no wne d  c he fs ,  C he f  Aki ra ’ s  c u l ina ry  e xp l ora tio n  ha s  re a c he d  ne w he ig h ts .  

Fol lo wing t he  s uc ce s s  of  Ye l l ow ta i l  by  Ak ira  Ba c k a t  t he  Be l la gio  La s  Ve ga s ,  Che f  A kira  ha s  
cont in ue d  e xpa nd in g hi s  v is ion  to  n u me ro us d e st i na tion s ,  inc l ud ing Sin ga p ore ,  Toro nto ,  H a noi ,  

Ba ngk ok ,  a nd  Se o u l  a mo n g ot he r  g lo ba l  d e st i na ti o ns .   

We  invi te  you to  e x pe rie nce  t he se  mo me n ts  w it h us  a nd  cre a te  d e e p a nd  d e l ic i ou s me mo rie s  
toge t he r .  

-* -  

Con ca d a  mome nto  e n  la  v id a ,  uno cre a  un re cue rd o ta n  prof und o que  d e be  compa rt ir lo  con e l  re s to  
d e l  m und o .  

Ya  se a  co mo a nt ig uo sn o wboa rd e r  p rofe s iona l  o  C he f  con Es tre l la  Mic he l in ,  a  tra vé s  d e  s u a mor po r  
la  co mid a  y  s u se ntid o  d e  a ve nt ura ,  e l  C he f  A kira  l ogró  l le va r  e s tos  mi sm os re cue rd os p rof und os a  

su re s ta u ra n te  ho món imo ,  Aki ra  Ba c k ,  un  re s ta u ra nte  ja poné s m od e rno co n  e se ncia  co re a na .  

Su cre a tiv id a d  i l im ita d a  y  e nfoque  ge nia l  lo  l le va r on por  tod o e l  mu nd o.  Tr a ba ja nd o con che f s  d e  
re nom bre  mu nd ia l ,  la  e xp lora ción c u l ina r ia  d e l  C h e f  Akira  lo  l le vó  a  n ue va s  a lt ura s .  

S ig uie nd o e l  fa mo so Ye l l owta i l  by  A ki ra  Ba c k e n  e l  Be l la g io  La s  Ve ga s ,  e l  C he f  Aki ra  ha  con tin ua d o 
e xpa nd ie nd o s u v i s ión  a  mu c hos má s l uga re s ,  co m o Singa p ur ,  Toro nto ,  H a n oi ,  Ba n gko k y  Se ú l  e nt re  

otro s  d e s t ino s  in te rna cio na le s .   

Te  invi ta mos a  v iv ir  e s to s  mo me n to s con no so tro s  y  jun tos  cre a r  e xpe rie n c ia s  prof und a s y  
d e l ic io sa s .  

.  

  

T H I S  I S  C H E F  B A C K 
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Information on food allergies and intolerances is available in our facilities.                                                               

Please ask our staff for information 

 

Establecimiento con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.                ´ 

Por favor, soliciten información a nuestro personal. 

. 

REGLAMENTO (EU) N° 1169/2011 
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STARTERS / ENTRANTES 

 

 

  

HOT / CALIENTE 

EGGPLANT MISO TOBANJAN        19  
Eggplant, Den-Miso, Tobanjan, Pickled Lotus Root 
Berenjena, Miso Den, Tobanjan, Raíz de Loto Encurtida 
 

SPICY TOFU           20  
Korean Spice Sauce and Negui 
Salsa de Especias Koreanas y Negui 
 

SOUPS / SOPAS 

MISO            13  
Seaweed, Tofu, Negui. 
Algas, Tofu, Negui. 
 

RED KING PRAWN MISO         22  
Red King Prawn, Tofu, Negui, Mushrooms. 
Carabinero, Tofu, Negui, Setas. 
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SASHIMI 

  

HOTATE KIWI          34 
Scallop Sashimi, Chopped Strawberries, and Yuzu Soy 
Sashimi de Vieira, Fresas Troceadas, y  Soja de Yuzu  
 

ERINGI KIWI           27 
Mushrooms, Chopped Strawberries and Yuzu Soy 
Setas, Fresas Troceadas y Yuzu 
 

HARU SASHIMI          30  
White Fish Sashimi with Yuzu Marmalade and Ponzu Sauce, Orange, Agar Seaweed and  
Palmera Pepper Salt 
Sashimi de Pescado Blanco con Salsa Mermelada de Yuzu y Ponzu, Naranja, Algas Agar y  
Sal de Pimienta Palmera 

TORO CAVIAR                                               52 
Toro Sashimi, Kochujang Miso, Oscietra Caviar 
Sashimi de Toro, Miso de Kochujang, Caviar Oscietra 
 
 

KUNSEI           30 
White Fish Sashimi with Smoked Chilli Ponzu and Roasted Orange, Pickled Shallot,  
Palmera Pepper Salt  
Sashimi de Pescado Blanco con Ponzu de Chiles ahumados y Naranja asada, Chalota encurtida, 
Sal de Pimienta Palmera 
 

SAKE SASHIMI                             40 
9 Slices of Salmon Sashimi 
9 Piezas de Sashimi de Salmón 
 

SASHIMI TUNA SELECTION                    50   
Tasting of the 3 parts of the tuna (9 slices).  
Degustación de las 3 partes del atún. (9 cortes). 
 

TUNA TATAKI                             32 
Tuna Tataki, Mustard and Miso Sauce 
Tataki de Atun, Salsa de Mostaza y Miso 
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CHEF’S CHOICE / SELECCIÓN DEL CHEF 

AB SUSHI           60 
8 Pieces of Chef's Selected Nigiri  
8 Piezas de Nigiri seleccionadas por el Chef  
 
AB SASHIMI           80  
7 Varieties of Fish selected by the Chef, 2 slices of each. 
7 Variedades de Pescado seleccionado por el Chef, 2 cortes cada uno. 

LOCAL SAKANA SELECTION (Subject to availability / Sujeto a disponibilidad )  95 
Different cuts of White Fish Sashimi over the bone & Nigiris  
Diferentes cortes de Sashimi de Pescado Blanco sobre su espina y Nigiris  
 

MYSTERY BOX          70 
6 Varieties of AB Sashimi, selected by the Chef  
6 Variedades de AB Sashimi, seleccionados por el Chef 
 

NIGUIRI - SUSHI *Per unit / Por unidad 

 AKAMI     9 
Tuna 
Atún 
 
TORO     11 
Fatty Tuna 
Ventresca de Atún 
 

 

HOTATE                          8 
Scallop 
Vieira 
 

 SUZUKI                                7 
Sea Bass 
Lubina 
 

IKURA                            9 
Salmon Roe 
Huevas de Salmon 
 

SAKE      7 
Salmon 
Salmón 
 

HAMACHI                        7 
Yellowtail 
Pez Limón 
 

CHUTORO    10 
Medium Fatty Tuna 
Parte grasa del Lomo del Atún 
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SPICY SAKE ROLL           26  
Spicy Salmon, Asparagus, Avocado, Cucumber (8 pieces) 
Salmón  Picante, Espárragos, Aguacate, Pepino (8 piezas) 
 

 

  

PERFECT STORM          28 
Shrimp Tempura, Spicy Tuna, Cucumber, Salmon Belly Aburi, Chipotle Mayo and  
Mango Sauce (8 pieces) 
Tempura de Langostinos, Atún Picante, Pepino, Ventresca de Salmón Aburi, 
Salsa de Mayonesa de Chipotle y Mango (8 piezas)  
 

SPICY TUNA ROLL           28  
Spicy Tuna, Asparagus, Avocado, Cucumber (8 pieces) 
Atún Picante, Espárragos, Aguacate, Pepino (8 piezas) 
 

COW WOW ROLL           28  
Braised Wagyu, Asian Cabbage Salad with Amazu Mayo (8 pieces) 
Wagyu Estofado, Ensalada Asiática de Repollo con Amazu Mayo (8 piezas) 

AB SPIDER ROLL            25 
Enoki Tempura, Amazu Carrot, Vegan Alioli, Tare Sauce (8 pieces) 
Setas Enoki en tempura, Amazu zanahoria, Alioli Vegano, Salsa tare (8 piezas) 
 

SAKE FUTOMAKI             24 
Salmon, Cucumber, Avocado (8 pieces) 
Salmón, Pepino, Aguacate (8 piezas) 
 

SIGNATURE ROLLS / AB MAKI ROLLS 

BROTHER FROM ANOTHER MOTHER       30 
Eel Tempura, Kabayaki Eel, Shaved Foie Grass Tourchon, Ponzu Aioli,  
Powdered Nori Seaweed (8 pieces) 
Tempura de Anguila, Anguila Kabayaki, Tourchon de Foie Gras Rallado, Aioli de Ponzu,  
Polvo de Alga Nori(8 piezas) 
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Prices in €, 7% (IGIC) TAX included 

Precios en €, 7% IGIC incluido 
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MAINS / PRINCIPALES 

 

JIDORI CHICKEN           35 
Low-temperature Chicken with Teriyaki and Ginger sauce, Celeriac Purée and Baby Vegetables 
Pollo a Baja Temperatura con Salsa Teriyaki y Gengibre, Puré de Apionabo y Mini Verduras 
 

CHERNE                                      42 
White local fish, Soy Beurre Blanc, Leek & Jalapeño 
Pescado blanco local, Soja Beurre Blanc, Puerro y Jalapeño 
 

WAGYU CHEEK          56 
Slow-Cooked Wagyu Cheek, Braising Jus, Pickled Mushrooms, Cauliflower and Miso Purée  
Carrillera de Wagyu a Baja Temperatura, Jugo de asado, Setas encurtidas, Puré de Coliflor y Miso 
 
 

CLAYPOT            35 
Rice with Bulgogi Mushroom Stew, Egg Yolk, and Fresh Truffle 
Arroz con Guiso de Setas Bulgogi, Yema de Huevo y Trufa Fresca 
 

JUKU                                              120 
Japanese Wagyu Beef, Braising Jus, Burdock Yuzu Jam, Cauliflower Purée and Miso 
Carne de Wagyu japonés, Jugo de Estofado, Mermelada de Bardana y Yuzu, Puré de Coliflor 
 y Miso 
 

LOMO DE WAGYU                                             63 
Wagyu Beef, Braising Jus, Green Papaya Kimchi, Dried Shitake Miso 
Carne de Wagyu, Jugo de Estofado, Kimchi de Papaya Verde y Miso de Shitake seco 
 

MISO BLACK COD                    55 
Black Cod, AB Yuja Sake Foam and Shishito 
Bacalao Negro, Espuma de Sake AB con Yuja y Shishito 
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Prices in €, 7% (IGIC) TAX included 

Precios en €, 7% IGIC incluido 
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@Akirabacktenerife 

@chefakiraback 

 

SIDE DISHES / GUARNICIONES 

 GOHAN            8   
Steamed White Rice 
Arroz Blanco 

HORENSO SATAY          14 
Sautéed Spinach with Satay Sauce and Toasted Peanuts 
Espinacas salteadas con Salsa Satay y Cacahuetes tostados 

ENDIVIA           14 
Grilled Endives with La Yu, Crispy Onion, Garlic, and Pistachio 
Endivias a la brasa con La Yu, Crujiente de Cebolla, Ajo y Pistacho 
 


