KLEINES ZUM TEILEN / SMALL ITEMS TO SHARE

BURGERS & SANDWICH

Old School Cheeseburger ACFHGh 21,00

Brioche Bun, Black Angus Burger, Cheddarkase, Bacon, Tomate,
Eisbergsalat, Zwiebel, Burgersauce, Pommes frites

Brioche bun, Black Angus burger, Cheddar, bacon, tomato,
iceberg lettuce, onion, burger sauce, French fries

Marriott Club Sandwich A6 17,00

Toast, gebratenes Hahnchenbrustfilet, Bacon, Mayonnaise, Tomate,
Eisbergsalat, Pommes frites

Toast, grilled chicken breast fillet, bacon, mayonnaise, tomato,
iceberyg lettuce, French fries

HAUPTSPEISEN /| MAINS

Edamame F Y 5,00
Meersalz / Sea salt
Rote Bete Falafel / Beetroot Falafel AKF 5,00
Tahini-Joghurt-Dip / Tahini yogurt dip
Focaccia AKEF 6,00
Tapenade, Olivendl / Tapenade, olive oil
Eingelegte Oliven / Marinated Olives #¢ & 7,50
Parmesanbruch / Parmesan shards
Sdchsisches Wirzfleisch / 9,00
Saxon-style Ragout Fin ARG
Hahnchen, Champignons, Kése, Worcestersauce /
Chicken, mushrooms, cheese, Worcester sauce
710 Chicken Wings AGFHGhL 12,00
Buffalo Sauce (scharf / hot) oder / or Korean BBQ Sauce (suR / sweet)
Antipasti A6t 2 13,00
Alter Balsamico, Parmesan / Aged balsamic vinegar, Parmesan
Serranoschinken / Serrano Ham A6 15,00
Fetakése, Grissini / Feta cheese, Grissini
Rindertartar / Beef Tartar A¢Y 23,00
Eigelbcreme, Kapernapfel, Frisee, Dijonsenf, saure Gurke, Zwiebel, Zitrone, Ol
Focaccia / Egg yolk cream, caper berry, frisée, Dijon mustard, pickled gherkin,
onion, lemon, oil, Focaccia
SUPPE & SALAT / SOUP & SALAD
Aufgeschdumtes grines Krdutersippchen / 9,00
Frothed Green Herb Soup #¢it &
Chili Popcorn / Chili popcorn
Caesar Salad AcbG 13,00
Rémersalat, Knoblauch-Crodtons, Parmesan, hausgemachtes Dressing
Romaine lettuce, garlic croutons, parmesan, home-made dressing
- mit gebratener Hahnchenbrust / with grilled chicken breast + 5,00
- mit Riesengarnelen / with king prawns B + 9,00
Burrata A¢ & 16,00
Inka-Tomaten, Basilikum, Balsamico-Glace, extra natives Olivendl
Inca tomatoes, basil, balsamic vinegar glace, extra virgin olive oil
Power Bowl AJ%H 15,00

Mangold, Brombeeren, Mandeln, Avocado, StRkartoffel, Chiasamen,
Olivendl, Limette, Honig-Balsamico-Dressing /

Swiss chard, blackberries, almonds, avocado, sweet potato, chia seeds,
olive oil, lime, honey balsamic dressing

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt und Service. Juli 2026 / All prices in Euros, including VAT and service.July 2026

Flammkuchen mit Frihlingslauch / je /each 15,00
Tarte Flambée with Spring Onions A6

Veganer Flammkuchen mit Erbsenprotein /
Vegan Tarte Flambée with Pea Protein AF

Pizza: Diavolo / Salami / Prosciutto / Margherita A€

Gemdsecurry / Vegetable Curry F £ YV 18,00

Kokosmilch, roter Curry, Limette, Jasminreis, wahlweise mit gerduchertem Tofu
Coconut milk, red curry, lime, jasmine rice, smoked tofu (optional)
- mit Hahnchenbrust / with chicken breast + 5,00

- mit Riesengarnelen / with king prawns B + 9,00

Zitronen-Tagliarini / Lemon Tagliarini Pasta A4¢¢ &£ 19,00

Burrata, Pinienkerne, Basilikum, rosa Pfeffer
Burrata, pine nuts, basil, pink pepper

Lachsfilet Papillote / Salmon Fillet en Papillote P& 25,00
Gartengemiise, Tomate, Kartoffel, Zitrone, Thymian
Garden vegetables, tomato, potato, lemon, thyme

Rinderroulade / Beef Roulade AGGhLiKL 28,00

mit Speck, Zwiebeln und Essiggurke gefillt, grine Bohnen mit Bacon,
hausgemachter Serviettenknddel

Stuffed with bacon, onion and pickled gherkin, green beans with bacon,
homemade bread dumpling

NACHTISCH / DESSERTS

Halloren Creme brilée ACEGH 8,00
Eierlikér, Rohrzucker / Advocaat (egg liqueur), cane sugar
Cheesecake AG6G 70,00

Unter der Schokoladenhaube, Brombeerkompott, Minze
Covered with a chocolate glaze, blackberry compote, mint

Sdchsische Kdseauswahl /
Saxon Cheese Selection AEGL 15,00
Trauben, Feigensenf / Grapes, fig mustard

YOU EAT
WE GIVE

YOU EAT
WE GIVE



ALLERGENE / ALLERGENS
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Glutenhaltiges Getreide (Weizen?, Roggen?, Gerste?, Hafer, Dinkel5, Kamuts, Hybridstdmme?) /
Cereals containing gluten (wheat?, rye2, barley?, oats?, spelts, kamuts, hybridised strains’)
Krebstiere / Crustaceans

Eier/ Eggs

Fisch / Fish

Erdnisse / Peanuts

Soja / Soybeans

Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose) / Milk and products thereof (including lactose)

Schalenfriichte (Mandel', Haselnuss?, Walnuss?, Cashew*, Pecannuss®, Paranussé, Pistazie’,
Macadamianuss® und Queenslandnuss®)

Tree Nuts (almond?, hazelnut?, walnuté, cashew?, pecan nut, Brazil nut, pistachio”, macadamia nut8
and Queensland nut®)

Sellerie / Celery

Senf/ Mustard

Sesamsamen / Sesame seeds

Schwefeldioxid und Sulfite / Sulphur dioxide and sulphites

ZUSATZSTOFFE / ADDITIVES
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Mit Farbstoff / contains colorings

Mit Konservierungsstoff / contains preservatives
Mit Antioxidationsmittel / contains antioxidants
Geschwefelt / sulfured

Mit Geschmacksverstérker / contains flavoring
Geschwaérzt / blackened

Gewachst / waxed

Mit Phosphat / contains phosphate

Mit StRungsmittel / contains sweeteners
Koffeinhaltig / contains caffeine

Chininhaltig / contains quinine

Enthélt eine Phenylalaninquelle

Contains a source of phenylalanine

E330 Sauerungsmittel / Acidifier

E471 Emulgator / Emulsifier

J@ vegetarisch / vegetarian V vegan

Bitte wenden Sie sich bei Allergien & Intoleranzen an unsere Mitarbeiter./
If you have any concerns about food allergies, please let our
restaurant staff know before placing your order.

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt und Service. Juli 2026 / All prices in Euros, including VAT and service.July 2026

The Local.



