
F O O D  M E N U  



EDAMAME O6l 110
ถั่วแระญี่ปุ่น (นึ่ง หรือ นึ่งเกลือ)
Steamed or salted

AGLIO-OLIO 130
EDAMAME COSl

ถั่วแระญี่ปุ่นผัดพริกกระเทียม
นํ้ามันงา
Chili flakes, crispy garlic,
sesame oil, toasted sesame

SASHIMI GARDEN 290
SALAD SEOF

สลัดปลาดิบรวมซอสงา
Salmon, tuna, White fish,
baby lettuce, ikura, tobiko,
sesame dressing

EBI KARAAGE RHESF 390
กุ้งทอดคาราอาเกะซอสยูซู
และพริกไทยญี่ปุ่น
Golden crispy prawns, pepper
yuzu mayonnaise, furikake,
shichimi togarashi

CAULIFLOWER 250
POPCORN OESl

เทมปุระดอกกะหลํ่าซอส
วาซาบิเทอริยากิ
Tempura, wasabi mayonnaise,
teriyaki, sesame, scallions,
garlic crunch

KYOTO FRIES RCEFOS 210
เกียวโตฟรายส์
Eel sauce, spicy mayonnaise, 
furikake, shichimi
togarashi, bonito flakes

YUKKE BEEF CRISPY 490
NORI CONE EFOSC

ยุกเกะเนื้อในโคนสาหร่ายกรอบ
Beef tartare, cured egg yolk,
nori, black tobiko, sesame,
sriracha, onion

GOCHUJANG 290
MAC N CHEESE DOCS

มักกะโรนีอบชีสซอสโคชูจัง
Baked pasta, blend of cheeses,
gochujang Korean chili paste,
garlic, bacon bits

OYSTERS & SAKE 390
MIGNONETTE HOF

หอยนางรมนอกกับนํ้าจิ้มสาเก
Imported oyster (3 pieces),
yuzu sake mignonette

HAMACHI ORANGE FO 300
ปลาฮามาจิซอสยูซุพอนซึ
กับนํ้ามันทรัฟเฟลิ
Yellowtail, yuzu ponzu, charred
orange, jalapeño, truffle oil

SHIRAUO KARAAGE FSE 300
ปลาเงินทอดกรอบ
Fried Japanese icefish

BONE MARROW RFEDSO 400
ไขกระดูกอบซอสมิโซะเทริยากิ
Charbroiled beef marrow,
teriyaki-miso, furikake, bonito
flakes, shokupan, lime

PORK GYOZA OSP 250
เกี๊ยวซ่า
Pan fried, chili ponzu

I Z A K AYA  BA R  อิซากายะบาร์

K U S H I YA K I  ปิ้ งย่างเสียบไม้
Served with house made shoyu sauce and a selection of Japanese shichimi (price per piece)
พร้อมโชยุทําเอง และเครื่องเทศชิจิมิญี่ปุ่น (ราคาต่อไม้)

YAKITORI
CHICKEN ยากิโทริ (ไก่)

THIGHS 100
สะโพกไก่
WINGS 100
Fried & charcoal grilled
ปีกไก่
SKIN 90
Fried & charcoal grilled
หนังไก่

YAKITON
PORK ยากิทง (หมู)

SMOKED 120
PORK BELLY
หมูสามชั้นรมควัน
PORK JOWL 120
แก้มหมู
CHERRY TOMATO 80
& SMOKED BACON
เบคอนห่อมะเขือเทศเชอร์รี่

K AISEN
SEAFOOD ไคเซ็น (ทะเล)

LOCAL  280
TIGER PRAWN
กุ้งลายเสือพัทยา
HOTATE YAKI  390
(scallop)
หอยเชลล์

LOCAL SQUID  170
ปลาหมึกจอมเทียน

SHIITAKE & 80
ASPARAGUS
เห็ดหอมกับหน่อไม้ฝรั่ง
OKURA (okra) 80
กระเจี๊ยบ

VEGETABLE
ผัก

WAGYU BEEF 390
STRIPLOIN MB 4-5
เนื้อวากิวสตริปลอยน์

BEEF
เนื้อ

HARAMI ANGUS 320
BEEF SKIRT
เนื้อแองกัสส่วนฮารามิ

WAGYU 290
BEEF MEATBALL
เนื้อวากิวบดและไข่ออนเซ็น

IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES, PLEASE ALERT OUR ASSOCIATE PRIOR TO ORDERING.
กรุณาแจ้งพนักงานหากท่านมีอาการแพ้อาหาร หรือข้อจํากัดใดๆ

R Signature  |  C Spicy  |  D Dairy  |  E Egg  |  F Fish  |  P Pork  |  6 Gluten Free  |  N Nuts  |  S Sesame  |  H Shellfish  | O Soy  | V Vegetarian  | l Vegan



All prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge & applicable government tax.
ราคาข้างต้นเป็นสกุลเงินบาทไทย ยังไม่รวมค่าบริการและภาษีรัฐบาล

NORWEGIAN SALMON F 120
ปลาแซลมอนนอร์เวย์

NEW ZEALAND 220
KING SALMON F
ปลาคิงแซลมอนนิวซีแลนด์

SEABASS F 100
ปลากะพงขาว

MADAI F 180
ปลากะพงแดงญี่ปุ่น

SASHIMI/NIGIRI (2 pcs)
ปลาดิบ / ข้าวป้ัน (2 คํา)

S I G N AT U R E
U R A M A K I  &  M A K I
ซิกเนเจอร์มากิโรล
RFHEOSC 
 4 pcs 8 pcs

DRAGON ROLL OHEFS 220 440
ดราก้อนโรล
Shrimp tempura, cucumber, avocado
roasted bbq eel, sesame, black tobiko

SPICY TUNA ROLL RFCHEOS 210 420
สไปซี่ทูน่าโรล
Spicy yellowfin tuna, avocado, cucumber
eel sauce, Sriracha mayonnaise,
bonito flakes, shichimi

ABURI SPICY SALMON LAVA 195 390
RFHEOSC

สไปซี่แซลมอนโรลซอสลาวา
Salmon, crab meat, avocado, spicy ebiko
mayonnaise, eel sauce, tempura flakes

SALMON TEMPURA MAKI 195 390
OCEFHSD

แซลมอนเทมปุระโรลซอสทรัฟเฟลิ
Salmon, cream cheese, avocado, cucumber,
truffle sauce, black tobiko

SURF & TURF ROLL 245 490
FOSEC

ฮามาจิโรลและวากิวยุกเกะ
Sambal marinated hamachi , avocado
yukke wagyu beef tartare, tempura flakes 

S U S H I  BA R  ซูชิบาร์

H A N D R O L L  (1 pc)
แฮนด์โรล (1 คํา)
NAMERO SALMON HANDROLL 330
OCEFHS

แฮนด์โรลแซลมอนอาโวคาโดกับไข่ปลา
Sambal Oelek salmon, crunchy avocado,
ikura, lumpfish caviar

WAGYU HANDROLL 750
ROEFHS

แฮนด์โรลเนื้อวากิวใส่ตับห่านกับไข่หอยเม่น
Lightly grilled wagyu striploin, pan-fried
foie gras, sea urchin, lumpfish caviar, gold leaf

SPICY CRAB & ABURI SCALLOP 450
HANDROLL HFOEC

แฮนด์โรลเนื้อปูและหอยเชลล์ฮอกไกโด
Sriracha lump crab meat, scallop, pepper
yuzu, shoyu sauce, black tobiko, lemon zest 

NIGIRI SPECIAL
(2 pcs) R
ข้าวปั้ นยอดนิยม (2 คํา)
TRUFFLE WAGYU NIGIRI OEFS 490
ข้าวป้ันหน้าเนื้อวากิวและทรัฟเฟลิ
Flamed wagyu beef nigiri, eel sauce,
wasabi mayonnaise, truffle, garlic chips

SALMON FOIE GRAS NIGIRI OEFS 420
ข้าวป้ันหน้าแซลมอนและตับห่าน
Salmon nigiri, wasabi mayonnaise,
eel sauce, foie gras, tobiko

YELLOWTAIL HAMACHI F 180
ปลาฮามาจิ

YELLOWFIN TUNA F 140
ปลาทูน่าครีบเหลือง

HOTATE (scallop) H 220
หอยเชลล์

TAKO (octopus) H 120
ปลาหมึกทาโกะ

UNAGI (roasted eel) FO 140
ปลาไหลย่างซีอิ๊ว

UNI
(Japanese sea urchin*) H 
20 grams 750
40 grams 1,500
ไข่หอยเม่นทะเล
Price might fluctuate based on
market availability
ราคาอาจเปลี่ยนแปลงตามฤดูกาล



BAKED FRESH COOKIE DOUGH SKILLET REDN 300
คุกกี้ลูกตาลอบสดและไอศกรีมชาไทย
Straight out the oven, sugar palm fruit, Thai tea ice cream

MATCHA TIRAMISU ED 350
มัทฉะทิรามิสุ
Matcha green tea, ladyfingers, mascarpone cheese, white rum

MATCHA LAVA CAKE EDS 350
เค้กลาวาชาเขียว
Sesame biscuit, vanilla ice cream

ICE CREAM MOCHI EDN 300
โมจิไอศกรีม
Sweet rice dough filled with flavored ice cream

D ES S E R T
ของหวาน

M A I N  &  G R I L L
อาหารจานหลัก และของย่าง

WAGYU KATSU SANDWICH ROEDF 1,190
แซนด์วิชเนื้อวากิวคัทสึซันโด
Panko breaded Australian wagyu beef
tenderloin MB5, katzu sauce, caramelized
onion, lumpfish caviar

JAPANESE WAGYU A5 YAKINIKU DOSF 2,100
เนื้อนัมบุวากิวญี่ปุ่นเกรด เอ5 ย่างถ่านซอสทาเระ
180g Nambu beef, high marbling, tare glaze

PORK RIBS ROSP 550
ซี่โครงหมูนุ่มย่างถ่านซอสเปรี้ยวหวานแบบญี่ปุ่น
Japanese sweet & sour sauce, charcoal grilled,
bok choy, garlic confit

PANANG LAMB CHOPS ROSND   950
ซี่โครงแกะย่างหมักซอสพะแนง
Panang curry marinated lamb chops,
miso cauliflower purée, onion, sesame

MISO GLAZED SNOWFISH OFS 990
ปลาหิมะย่างซอสมิโซะ
Red miso, sauteed local spinach

SALMON YAKINIKU ROSF 650
ปลาแซลมอนย่างถ่านซอสเทริยากิ
Teriyaki charcoal glaze, ikura salad

KIMCHI YAKIMESHI ECO 290
ข้าวผัดกิมจิมันเนื้อวากิว
Fried rice, kimchi, wagyu fat, bacon,
crispy shallots, fried egg

IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES, PLEASE ALERT OUR ASSOCIATE PRIOR TO ORDERING.
กรุณาแจ้งพนักงานหากท่านมีอาการแพ้อาหาร หรือข้อจํากัดใดๆ

R Signature  |  C Spicy  |  D Dairy  |  E Egg  |  F Fish  |  P Pork  |  6 Gluten Free  |  N Nuts  |  S Sesame  |  H Shellfish  | O Soy  | V Vegetarian  | l Vegan
All prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge & applicable government tax.

ราคาข้างต้นเป็นสกุลเงินบาทไทย ยังไม่รวมค่าบริการและภาษีรัฐบาล


